{1/
da SLiasio

Capesante scottate, crema di
piselli, zenzero e gel di agrumi

Risotto agli asparagi, chutney di
cipolla rossa e formaggio erborinato
di Montegalda .

Cappellacci ripieni di ricotta di
bufala e limone, fonduta di
Parmigiano e olio al basilico

Filetto di branzino, crema di
carciofi, melanzana affumicata e
polvere di aglio nero.

Cosciotto di agnello CBT, il suo
fondo, soffice di patata e porcini

Cheesecake alla vaniglia,
crumble di nocciole,
pere e salsa al cacao

Caffe

Levii Trento Doc
Zin Fiano Manduria
Rufian Rosso Cardinale az.Montecrocietta
Recioto i Capitel az.Cavazza

Ps:ll nostro ricco cesto di pane e grissini sono fatti freschi ogni giorno dai nostri cuochi



Proposta della tradizione

Sopressa delle valli del Pasubio De.Co., polenta di Maranello e
fUﬂghi@nzna

Pasta e fagioli alla veneta con quel che resta del grana nsrq
O

Bigoli al “torchio” con ragu d’anatra arrostita e
fonduta di Asiago a7,z

Trippe alla veneta con fagiolize.z
Baccala alla vicentina con polenta di Maranello ...,

Pinza con Zabaione ss2
€ 50,00 Cad

L’adesione alla degustazione deve essere di
minimo 2 persone

Proposta Degustazione

Tartare di manzo, cardoncelli, cipolla di Tropea in saor, maionese
al pepe rosa e gnocco frittouss . i2a

Risotto con tartufo nero dei colli bericl, patate e sopressarain

Pancia di maiale cotta a bassa temperatura, frutti rossi,
pastinaca e cipollottig

I Dolce si sceglie alla carta
€ 55,00 Cad

L’adesione alla degustazione deve essere di
minimo 2 persone



Degustazione ai Pesce

Fantasia di pesci e crostacei crudi (specialita dal 1998)0 014

Spaghettoni di GragnanOussiieo cenie) alla cartbonara di ricci di maregs

Il Pesce del Giorno a seconda del mercato....»

Piccola pasticceria della casanssrsi2

€ 65,00 Cad

Degustazione di Pesce Grande

Fantasia di pesci e crostacei crudi (specialita dal 1998)0014

Fiore di zucca con baccala mantecato in crosta di mais bianco,

vellutata di porro, crema di alici e olio al timo [Imoneur.z

Linguine di GragnanOgesie cenis CON astice fresco, cilieqini €
baSiHCOm,z,g,wz)

Il Pesce del Giorno a seconda del mercato...»

I Dolce si sceglie alla carta

€ 80,00 Caa

L’adesione alla degustazione deve essere di
minimo 2 persone



“Per garantire un’esperienza raffinata, é richiesta la scelta di almeno
due portate tra antipasto, primo e secondo, escluso il dessert.”

Alcuni Antipasti per Iniziare
Vare

Fantasia di Pesci e Crostacei crudi
(specialita dal 1998)z.6.14 € 35

Fiore di zucca con Baccala mantecato in crosta di mais bianco,

vellutata di porro, crema di alici e
olio al timo limoneu ) €10

Capesante scottate, panna cotta al caprino, fave e
pop cormn di maiale s, €20

Crudo di seppia e zucchine, spinacino, salsa Teriyaki,
gel di imone e alga Noripas €18

Terra

Roast-Beef di cervo, il suo fondo, asparagi verdi al burro
nocciola e curd di parmigianOe. 2. € 20

Animelle di vitello, topinambur affumicato
e aglio orsinog €18

Tartare di manzo, cardoncelli, cipolla di Tropea in saor,
maionese al pepe rosa € gnocco frittons zem €18

Carciofo, crema di carote e zenzero, chips di cicoria €16



| Primi

Vare

Linguine di GragnanOQpesio cenis CON astice fresco,
ciliegini e basilicon 2o

Spaghettoni di GragnanOgssiice cenie) Alla carbbonara
di ricci di mareg sy

Risotto alla crema di scampi, scampi marinati,
burrata e aglio nerogez.z

Cavatelli di semola, ragout di polpo alla mediterranea
e aria di prezzemolou i412¢

Terra

Bigoli al "torchio” con ragu d’'anatra arrostita e
fonduta di ASiagOm,&?,gnz)

Risotto con tartufo nero dei colli berici, patate e
SOPressdr.e.az)

Gnocchetti di rosole, stracotto di capriolo,
salvia e cacaOusizen

€ 28

€ 22

€ 25

€18

€15

€17

€17

Cous Cous di mais, fagiolini, curry verde e mandorleq s € 15



| Second

Vare

I pesce del gioro a seconda del mercato (Min. 2 Persone)w € 28

Guazzetto di rana pescatrice alla mediterranea,
pomodorini secchi e polvere di limone bruciatow. g €25

Scampi reali fritti, pinzimonio di verdure e
maionese ai lamponiz» € 60

I nostro fritto di pesci e crostacei con
guacamolen sz € 40

Baccala alla vicentina con polenta di Maranello

(specialita di Vicenza) ., € 20
Terra

Carre di agnello, piselli, menta e chips di polentae. €25

Filetto di manzo, soffice di patate e spugnolee. 2= € 28

Pancia di maialino cotta a bassa temperatura,
frutti rossi, pastinaca e cipollottis. €18

Uovo 65°, vellutata di carletti e insalatina primaverileg €10



| Formagg

Selezione di Formaggi nazionali con Confetture
di nostra produzione
€18

| Nostr Dessert

Tiramisu a modo NOstros
€10

Fragole, panna, meringa e amarantop.
€10

Cremoso al cioccolato fondente 75%, frolla al cacao,
pistacchio e lampone 7sg
€10

Semifreddo alla ricotta di bufala e fava Tonka, crumble di
nocciole, caramello al timo e frutto della passione: .z
€10

Selezione di Sorbetti alla Frutta e Agrumicredes)
€8

PER INFORMAZIONI SU SOSTANZE E ALLERGENI CONSULTARE LA DOCUMENTAZIONE FORNITA, SU
RICHIESTA DAL PERSONALE

FOR INFORMATION ON SUBSTANCES AND ALLERGENS, PLEASE REFER TO THE DOCUMENTATION
PROVIDED, ON REQUEST, BY THE STAFF



LISTA ALLERGENI

Sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze
(allegato II Reg. UE 1169/2011)

1. Cereali contenenti glutine

2. Crostacei e prodotti a base di crostacei

3. Uova e prodotti a base di uova

4. Pesce

5. Arachidi e prodotti a base di arachidi

6. Soia e prodotti a base di soia

7. Latte e prodotti a base di latte

8. Frutta a guscio

9. Sedano e prodotti a base di sedano

10. Senape e prodotti a base di senape

11. Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo

12. Anidride solforosa

13. Lupini e prodotti a base di lupini

14. Molluschi e prodotti a base di molluschi

15. Funghi e Spore

* Alcuni prodotti non reperibili freschi, possono essere sostituiti da prodotti abbattuti a
bordo oppure abbattuto e congelato in ristorante.

* Alcuni prodotti possono essere stati sottoposti a bonifica preventiva come previsto
dall’allegato III del Reg. CE 853/2004.

* Tutte le materie prime possono variare in base alla disponibilita di mercato.



Vini al Calice da Dessert

Maculan Torcolato Passito € 8,00
Vitigni: 100% Vespaiola

Terre Siciliane Passito € 6,00
Malvasia 100%

Braida Giacomo Bologna Moscato d’Ast € 6,00

Vitigni: 100% Moscato Bianco

| VINl da Dessert

Donnafugata Ben Ryé € 55,00
Vitigni: 100% Zibibbo

Bastor-L amontagne Sauternes 14 ml 375 € 45,00
Vitigni: 80% Semillon- 17% Sauvignon-3% Muscadelle

Coos Dario Il Longhino Ramandolo ‘07 € 40,00
Vitigni: 100% Verduzzo

Maculan Torcolato Passito € 70,00
Vitigni: 100% Vespaiolo

Agostinetto Mondeserto € 50,00
Vitigni: 100% Prosecco

Antinor Muffato della Sala '06 € 65,00
Vitigni:60% Sauvignon Blanc, 40% Grechetto

Conte Maniago Picolit ‘08 € 60,00
Vitigni: 100% Picolit

Manara Reciotto Rosso € 50,00
Vitigni: Corvina Veronese 80% e Rondinella 20%

ITenuta Maraveia 1462 Passito € 50,00

Vitigni: Corvina Garganega 100%



CARTA VINI

Spumanﬁ MG{O(JO C]dSSiCO “CLam]:)enoise”

Il Metodo Classico & un processo di produzione di vino spumante che consiste
Ilell ' indurre la. ri{ermen{aZione in I)OHiglia JEi Vini aHI‘aveI‘SO l'in{rO(luZ]‘.OIle (li

zucheri e lieviti seleziona’ci.

Francia
Guinof Blanqueﬂe cle ]_imoux Cuvée Reservée
Vitigni: 100% Muzac € 35,00
Simonis (Crémant Alsace
Viﬁgni: 70% Pinot Giris 20% pinot blanc 10% auxerrois €40,00
CLam‘p agne
Bruno Patard C]'lampagne Brut 0,315 .
Viﬁgni: 30% Pinot Meunier-35% CLar(lonnag 35% Pinot Nero € 65,00
Baron—l:uenjcé Bruf Tracliﬁon
Vilfigl’li: 70% Pinolt Meunier—?)o% Cllar(lonnag € 58,00
Mon’cl[uys Brut Reserve
Viﬁgni: 70% Pinot Meunier-30% Clrlar(lonnag € 60,00

Aleran Bru’t Supréme


http://it.wikipedia.org/wiki/Vino_spumante
http://it.wikipedia.org/wiki/Vino

Vitigni: 75% Pinot Noir-25% Chardonnay

Moet & Clrlan(lon Brut Reserve

Viﬁgni: 50% Pinot Nero-40% Pinot Meunier-10% Clrlar(lonnag

Bollinger Brut Special Cuvee
Viﬁgni:: 60% Pino{ Ner0—25% Cl’lar(lonnag—lﬁ% Pinol: Meunier

CLar]es Heiclsieclc Brul Reserve
Vﬂfigni: 33% Pinot NOiI‘ - 34% Cl’lar(lonnag - 33% Pino{ Meunier -

40% vins tle réserve

Ruinaﬂ Bru]t “Elanc (le Blancs”

Viﬁgni: 100% CLarJonnag

Ruinarl Bru’c “R”
Vitigni: 40% di Chardonnay, dal 49% di Pinot Noir e dal 11% di Meunier

Ruinart Brat "R7 0,375 d.
Viﬁgni: 40% di Cllar(lonnag, dal 49% di Pinot Noir e dal 11% di Meunier

Perrier loue’c Brut “Blanc de Blancs”

Viﬁgni: 100% Cllar(lonnag

Perrier louejt Belle Epoque
Viﬁgni: Cllartlonnag 50% - Pinot Nero 45% - Pinot Meunier 5%

Dom Periqnon Vin{age
Viﬁgni: 59% CLar(lonnag—48% Pinot Nero

€ 60,00

€ 90,00

€ 110,00

€100,00

€ 180,00

€ 110,00

€ 60,00

€ 160,00

€ 290,00

€ 380,00



Rosé

Mon’clluys Bru’c Rosé
Viﬁgni: 60% Cllar(lonnay— 90% Pinot Meunier— 15% Pinot Nero

Laurent Perrier Brut Rose
Vitigni:100% Pinot Nero

Ruinarl Brujc Rosé
Viﬁgni: 55% Pinot Nero-45% Cllardonnag

Ruinart Brut Rose 0,375 ol.
Viﬁgni: 55% Pinot Nero-45% CLar(lonnag

Franciacor’ca

(Chiara Ziliani Brut Saten Conte di Provaglio

Vilﬁigl’li: IOO% CLar(lonnag

Chiara Ziliani Brut Rosé Conte di P rovag]io

Viﬁgni: 75% Pinot Nero-25% Clrlarclonnag

€ 65,00

€ 140,00

€190,00

€90,00

€ 38,00

€ 40,00

Chiara Ziliani Brut Saten Conte di P rovaglio (Magnum)

Vitigni: 100% Chardonnay

€ 80,00



Ca del Bosco Brut Cuvee Pres’tige 0,375 l.

Vilﬁigl’li: 75% Clmart]onnag— 15% PiIlOIZ NGI‘O—IO% Pil’lOlﬁ Bianco

Ca del Bosco Brut Cuvee Presﬁge

Viﬁgni: 5% CLar(lonnagf 15% Pinot Nero-10% Pinot Bianco

Ca del Bosco Brut Cuvee Presﬁge (Magnum)

Vilﬁigl’li: 75% Clrlar(lonnag— 15% Pil’lOIﬁ NGI‘O—IO% Pinojc Bianco

Ca del Bosco Brut Ros¢ Cuvee P reshige
Viﬁgni: 75% Pinot Nero-25% Clrlar(lonnag

Ca Jel BOSCO Dosage Zéro

CLar(lonnag 657, Pinot Bianco 13%, Pinot Nero 929%.

Ca clel BOSCO Annamaria Clemenﬁ
Viﬁgni : Cl'lar(lonnag 55%, Pinojt Bianco 25%, Pino’[ Nero 20%.

Contadi Castaldi Brut Rose

Vﬂfigl’li: 80% Pil’lO{f Nero— 20% Cllar(lonnag

Castaldi Brut Saten

Viﬁgni: 100% Cllar(lonnag

Contadi Castaldi Brut

Viﬁgni: 80% Clqar(lonnag - 10% Pinof Nero - 10% Pil’lO{ Bianco

Be"avisjta Bru]c Cuvée Nma

Viﬁgni: 80% Clrlarflonnag ~19% Pinot nero - 1% Pinot bianco

€30,00

€ 55,00

€ 130,00

€ 85,00

€90,00

€300,00

€ 45,00

€ 45,00

€ 40,00

€ 50,00



Bellavis’ta (MAGNUM) Bru’t Cuvée Alma

Vilﬁigl’li: 80% Clrlar(lonnag - 19% Pinof nero — 1% PiIIOIZ l)ianco

Bellavista Dosaggio Lero
Viﬁgni: 90% Cllardonnag ~10% Pinot nero

Bellavista Brut Gran Cuvée Sa’ten
Viﬁgni: 100% CLar(lonnag

Be"avis{a Brut Cuvée Rose

Vﬂigni: 69% Clrlar(lonnag - 38% Pinot nero

Bellavista -xtra Brut Vittorio Moretti 06

Viﬁgni: 57% Clmarﬂlonnag - 43% Pinot Nero

Irenﬁno e A]jco A(liqe

Fervari (stulio Ferrart 12
Viﬁgni: 100% Cllar(lonnag

Ferrari Brut Perle

Vngni: 100% Cllar(lonnag

Madonna delle Vittorie Trento Brut (mi"esima’co)

Vi‘tigni: 100% CLarJonnag

€120,00

€70,00

€ 80,00

€75,00

€ 200,00

Trento
€ 310,00

TI‘GIIIIO
€65.00

Bolzano
€38.00



Ma(lonna (lelle Vijrjrorie Trenjto Bruj[ ROSé Bolzano
Vitigni: 100% Pinot nero € 45,00

K ettmeir Bru{ Rosé Bolzano

Vitigni: 100% Pinot nero € 50,00

Ketmeir Brut Bolzano

Viﬁgni: 50% Pin(){ Eianco - 40% CLarC]Onnag — 10% Pinol: NeI‘O € 40’00
Piemonte

Con]traﬂo Metodo classico Alta ]_anga Pas Dose¢ € 45,00

Viﬁgni: Clrlamlonnag ~ Pinot Nero

F. Galliano Metodo Classico Blanc de Blanc € 40,00

Vﬂfi gl’li: CLarclonnay 100%

[Omljarclia

Cos‘caripa Rose Brut Brescia
Vngni: Cl’lar(lonnag 80% - Pino{ NeI‘O 20% € 40900

Puglia

Ama")erga DiHonc]o Rosa’co (Na‘cura'e) 48 Salenjco

Vitigni: Negramaro 100% FERMENTATO 3 H BUCIA € 35,00



Vene]co

P ezzalunqa ]_’aj[a Vercle Pas Dosé (Na]curale,) Vicenza

Vitigni: 10% Chardonnay - 90% Pinot nero FERMENTATO 3 H RUCIA € 60,00
Gianni Tessari Dure"o Lessini 60 Verona
Viﬁgni: 100% Dure"o € 45,00
Fajcjcori Durello 36 mesi Verona
Vitigni: 100% Durella € 38,00
]:aIZ{OI‘i Dure"o 60 mesi Verona
Viﬁgni: 100% Dure"a € 45,00

Dal Cero Durello Cuvée Augus’co Ronca

Vitigni: 100% Durella € 45,00
Tenujta Ba"asjt_ Cuvée Ginevra Cor{enera Gaml)e"ara
Vﬂigni: 100% Dure"a € 60,00

Tenu]ta Ballas]c_ Durello RiSGI‘Vd COI‘{GIIGI‘Q Gam]oellara
Viﬁgni: 100% Garganega € 59 ,OO

Dal Maso Durello Dosaggio Pas Dosé Montebello
Viﬁgni: 100% Dure"a € 40,00



Sacramuncli Daurello Exlra brut Vicenza

Vitigni: 100% Durella € 40,00
Ongaresca P as Dosé 60 mesi Vicenza
Viﬁgni: 70% Clrlar(lonnag ~30% Pinot nero € 45,00

Spumanl:i Metodo CLarmal:

Martinoth
]] MG{OJO MaanOHi permeHe Cli OHenere spumanﬁ, SI)ESSO ClOlCi, (la"e

caraHerisHCLe nojce {ruHa{e, per mezzo (li recipienﬁ a IIeIlllIid s]tagna IﬁipO aujcoclave.

[a {ermenjtazione Cl’le Si svolge e 1’[’[0]{0 rapi(la, iIl genere injtorno ai 15—20 giOI‘Ili.

PI‘OSGCCO

Bortolomiol Prior Brut Valdobbiadene
Vi‘tigni: 100% Glera (fre bicchieri G.Rosso 2016) € 25,00

NiIIO FI‘&IICO Superiore EI‘H{? Val(lol)l)ia(lene

Vitigni: 100% Glera € 98,00
Bortolomiol Carlizze Superiore Drg Valdobbiadene
Vi‘tigni: 100% Glera € 39,00

La Tordera Prosecco Sup. Lero Luccheri  Valdobbiadene
Vitigni: 100% Glera € 26,00




Ruqgeri (iushino Bisol Valdobbiadene
Vitigni: 100% Glera €38,00

NinOFranCO CaI‘HZZe SuperiOI‘e DI‘g Va]d()]j]oiadene
Viﬁgni: 100 % Glera € 42,00

Vini Fermi Rosati

Terano [agrein Rose Terlano
Uvaggio: 100 % Lagrein € 25,00
Tenu{a Sanl’AnJconio Scaia Rosa’co ,21 Verona
Uvaggio: 100% Ron(lineua € 24,00

Ama")erqa Rose Sa]enjto 93 P ug]ia
Uvaggio: 100 % Negroamaro € 25,00

Vini Fermi Bianchi
Venejto

Da] Maso Rin ClGl molino de]ﬂelldl‘ﬂ ,21 Monjte]oello
Viﬁgni: 100% Garganega € 24,00

Tenu{a Marave]'a Gemma ’17 (NATURALE) Vicenza
Vﬂigni: 100% Garganega € 30,00




P ezzalunga Pinot Grigio’QB (NATURALE)
Vitigni: 100% Pinot Grigio
Ongaresca Sauvignon 99 Vicenza

Viﬁgni: 100% Sauvignon

Piovene P. Godi Sauvignon 99 Vicenza
Vitigni: 100% Sauvignon

Maculan Vespaiolo 93 Vicenza
Vﬂigni: 100% Vespaiolo

Cavalclﬁna Bianco Cli Custoza ’22 “Alne(leo” Verona

Viﬁgni: 40% Garganega ~30% Fernanda - 15% Trebbianello - 15% Trebbiano

b
Inama Sauvig non 23 Verona

Vitigni: 100% Sauvignon

Inama Cl’lardonnag ‘23 Verona
Viﬁgni: 100% CLar(lonnag

Inama Soave ’23 Verona
Viﬁgni: 100% Garganega cli Soave

ROCCO]O Grassi Soave [a Broia ,21 Verona

Viﬁgni: 100% Garganega

Anselmi Capi’cel [Foscarino 29 (Soave) Verona
Viﬁgni: 90% Garganega ~10% Cllar(lonnag

Piero]gan Soave Classico ’22 Verona

Vicenz a

€ 38,00

€ 22,00

€ 22,00

€ 24,00

€ 21,00

€ 25,00

€ 25,00

€ 25,00

€ 30,00

€ 928,00



Viﬁgniz 85% Garganega - 15% Trel)l)iano (li Soave € 28,00

Gini Soave La Frosca ’20 Verona
Viﬁgni: 100% Garganega € 30,00

Le MOI‘E{{G ]_ugana ’22 Verona

Viﬁgni: 100% Trebbiano di [ugana € 25,00
Zena{O Sanl:a CI‘iSHna Lugana ,22 VeI‘OIla
Vﬂigni: 100% Trebbiano di [ugana € 28,00

Anqio]ino Mau]e Sassaia ‘21 MOﬂ{elje“O ViCGIlITiIlO

Vﬂzigni: 100% Garganega €28,00
Zon’ca Breqanze (Rivana) Tocai ‘20 Breganze
Vitigni: 100% Tocai €25,00

Trenﬁno AJIIO Acliqe

S. Micl[e]e Ap‘piano CLaﬂlonnag S Valenﬁn ,QO ’19 Bolzano
Vﬂigni: 100% CLar(lonnag € 58,00

S.Micllele Appiano Sauvignon S.Valenﬁn ,21 BOlZﬂIIO
Vitigni: 100% Sauvignon € 58,00

S.MicLeIe Abbiano Gewurzjtraminer S.Va]enﬁn ’21 Bo]zano
Vi‘tigni: 100% Gewurztraminer € 58,00




HO | S{iaHieI‘ Cl’laI‘ClOIlIldg ,22

BOlZ ano

Viﬁgniz 100% CLar(lonnag € 98,00
Keﬂmeh‘ Cl’lal‘clonnag Vigna MaSO Reinel‘,QO BOIZano
Viﬁgni: 100% Cllardonnag € 38,00

Hofstatter Miller Thurghau 18 19 20
Viﬁgni: 100% Mﬁ”er Ilrlurgau

Ho{s{aﬂer (zewurzlraminer Ko]l)enm[ 19718

Vﬂigni: 100% Gewurtztraminer

Ho{s’ta’c’ter (zewurzbraminer ]osepL 99

Vﬂzigni: 100% Gewurtztraminer

Kur’ta’tsch Muller TLurgLau ’21 ’QQ
Viﬁgni: 100% Mﬁller Tllurgllau

Kurtatsch (zewurztraminer 29
Viﬁgni: 100% Gewrtzbraminer

Terlano Gewurz ]traminer ’21

Viﬁgni: 100% Gewurtztraminer

Va"e Isarco Gewurz’traminer ,22
Viﬁgni: 100% Gewurlztraminer

Bolzano
€30.00

BOIZEHIO
€55.00

BO]Z&HO
€35.00

BO]Z&IIO
€30.00

Bolzano
€30.00

BO]Z&HO
€32,00

Bolzano
€30.00



FI‘&IIZ Haas

Vitigni: 100% Pinot Bianco

FI‘&IIZ Haas

Viﬁgni: 100% Gewurtztraminer

F riuli Venezia Giulia

Pino’t Bianco ’21

L]
Gewurz‘craminer 29

[is Neris Picol ’20

Viﬁgni: 100% sSauvignon Blanc

]_is Neris

Vﬂfigl’li! 100% Cllar(lonnag

[is Neris

Viligni: 100% Pinot Grigio

Jurosa 19

Gris ’18

]_is Neris ]_is ’17
Vﬂtigni: 40% Pin()l: Grigio — 30% lelar(lonnag - 30% Sauvignon Blanc

Lis Neris Con][ini 18
Vi‘tigni: 40% Gewurtztraminer - 40% Pinol Grigio ~90% Ries]ing

9
Iermann Vinnae 29

Vitigni: 100% Ribolla Gialla

I ermann CLar(lonnag ,2 1

Vi‘tigni: 100% Cllardonnag

BOlZﬂIlO
€40.00

Bolzano
€ 40.00

Gorizia

€ 50,00

11
GOI‘IZIa

€ 50,00

Gorizia

€ 50,00

11
GOI‘IZI&

€75,00

Gorizia

€ 60,00

11
GOI‘IZI&

€ 40,00

Gorizia

€ 40,00



Iermann Pinot Grigio 99 (rorizia
Vitigni: 100% Pinot Grigio € 40,00

Iermann Vin][age Tunina 20 (orizia
Vﬂfigni: SauVignon 7Cl’lardonnangiL0"a Gialla, - Malvasia Istl‘iana - PiCOIi{: € 95900

Tunella Pinot Grigio 91790 (rorizia
Vitigni: 100% Pinot Grigio € 10,00

Tunella Biancosesto 21920 Udine
Viﬁgni: l:riulano e Rilm"a Gia"a € 38,00

Sc]ﬁoppeﬂo Blanes de Rosis 20 (torizia
Viﬁgni: 40% Tocai Friulano - 14% Pinot Grigio 1% Sauvignon ~19% Malvasta Ishdana -

10% Ribolla Gialla € 45,00

Vie di Romans “Vierts Sauvignon 20 (orizia
Vitigni: 100% Sauvignon Blanc € 58,00

Vie di Romans “Ciampagnis Vieris C]’lartlonnag 90 91 Gorizia
Vﬂigni: 100% CLar(lonnag € 50,00

lsidoro Polencic Ribolla Gialla ’22 Gorizia
Vitigni: 100% Ribolla Gialla € 38,00

Gravner Ribolla Gia"a ’13 Gorizia
Vi‘tigni: 100% Ribolla Gialla € 140,00



lsidoro Polecic Malvasia ’QQ

Vitigni: 100% Malvasia

ROIICO cle"e Mele Sauvignon ,22

!
Venlca

Viﬁgni: 100% Sauvignon

Venica L’A(lelchi Ribolla Gialla ,22
Vitigni: 100% Ribolla Gialla

Marco Scolaris Ribolla Gialla ‘22
Vitigni: 100% Ribolla Gialla

Livio Felluga Friulano 21
Vitigni: 100% Friulano

]_iViO Felluqa TGI‘I‘G Aljce ’19

Vﬂfigl’li: 40% Sauvignon - 30% Pil’lOIf Bianco - 30% l:riulano

Bastianich Vespa 18
Viﬁgni: 45% CLar(lonnag— 45% Sauvignon— 10% Picolit

Pv
iemonte

Ceretto Arneis Blangé 99

Viﬁgni: 100% Arnets

Gorizia

€ 38,00

Gorizia

€ 80,00

Gorizia

€ 38,00

Udine
€ 30,00
Gorizia

€ 40,00

Gorizia

€ 120,00

Udine
€ 48,00

Alba
€38.00



Molise

I anare Fa]ang Lina (le] SaﬂiO,Q 2

Viﬁgni: 100% l:alanglﬁna

Abruzzo

Valenﬁni Irel)l)iano (l ' ALFUZZO ‘ 81

Vitigni: 100% Trebbiano d Abruzzo

Umbria

Anhinori Cervaro della Sala ,QO

Viﬁgni: 90% CLanlonnag— 10% Girechetto

P uglia

Amalberga Verdeca 93

Vitigni: Verdeca 100%

Sicilia

Planej[a Comejta ,21
Vitigni: 100% Fano
Planejta CLar(lonnag ’19 ,16

Vi‘tigni:ﬂ)()% Clnardonnag

POIZGIIZ&
€98.00

Pescara

5.0.

Terni

€90,00

Salenjto
€38.00

Agrigen’co
€ 55,00

Agrigenjto
€ 50,00



Sar(leqna

Argiolas Nuragus di Cagliari 18-99 Cag]iari
Viﬁgni: 100% Nuragus € 928,00
Cagiehera Vermentino 99

Vitigni: 100% Vermentino €85.00
Cave Frenderick (tewiirzbraminer 17 Alsazia
Vﬂigni: 100% Gewiirzbraminer € 45,00
Domaine Caulmpé ]urant;on Sec ’18 ‘QO Monein
Viﬁgni: 30% (iros Manseng—BO% Petit Mansen-30% Camaralet-5%

];auzel:—ﬁ% Coul‘llu € 35900
Daumas Gassac Gassac Blanc ,05 ]_augecloc—Roussillon
Vngni: 25% ViOgnier-Qﬁ% Cl’laI‘JOIlnag—25% Pel:il: Manseng—25%

Cl'lenin Blanc € 60900
Regnarc] Cl’lassagne—Mon][raCLe{ ’12 ’15 Borgogna
Viﬁgni: 100% Cllardonnag € 220,00

Alain Gaujtlleron CLa]alis P remier Cru ’QO ]_es Fourneaux Borgogna
VHﬁigl’li: 100% CLar(lonnag € 70,00




Albert Pic (Chablis Saint Pierre 99

Vilﬁigl’li: 100% CLar(lonnag

Domaine [aroclle Claal)]is Sainf Martin ’22

Viﬁgni: 100% Cllardonnag

Baron De Ro’tllscllil(l ]_égentle,QQ

Vilﬁigl’li: 85% Sauvignon BI&I\C - 15% Semi"on

Domaine cle Ba])ulu][ Orclovicien Anjou ,18

Vﬂfigl’li: 100% Cl’lel’lil’l Blanc

La Raml)ar(le Poui"g—Fumé ‘20

Viﬁgni: 100% Sauvignon blanc

Borgogna
€70,00

Borgogna
€ 60,00

Bordeaux
€98.00

Va"e cle"a [oh‘a
€ 60.00

Valle della Loira
€ 45,00

CLajteau—TLélaautl 1: ]_ieul)eau Muscacle{ Sévre et Main’IS Valle

clella ]_Oira

Vitigni: 100% Muscadet

[a(louceHe P ou"g Fumé ’22
Viﬁgni: 100% Sauvignon Blanc

]_acloucejt][e Baron de ]_ ,18
Vitigni: 100% Sauvignon Blanc

Cl’lal:eau (le ]:Oﬂl:aine—Au(lon SanceI‘I‘e ,21
Viﬁgni: 100% Sauvignon Blanc

€ 60,00

Va"e (le"a [Oil‘a
€60.00

Valle della Loira
€160.00

Va"e (le"a Loira
€50,00



Comejte ]_a {Ol’ld Sancerre ’21 Valle (lella ]_Oil‘a
Vitigni: 100% Sauvignon Blanc € 65,00

|
Germanla

A.I.Aolam Riesling Trocken 91 Mosella-Saar-Ruwer
Vitigni: 100% Riesling € 38,00

Koe“er—RuprecLl Ries]ing trocken 29 P {a]z
Vitigni: 100% Riesling € 40,00

Vini rossi

Una LoHe c]i vino puo rea]izzare piu miracoli CLe una C]ﬁesa

piena di santi.

Venejto

p ezzalunga Pinot Nero’ig (NATURALE) Vicenza
Vitigni: 100% - Pinot Nero € 10,00
P ezzalunga [e Terre (li Sanﬁago’Ig (NATURALE) Vicenza

Viﬁgni: 60% - Cabernet Franc - 40% Merlot (UVAGGIO' ! ') € 35,00



P ezzalunga Rosso cli San’tiago ,16 (NATURALE)
Viﬁgniz 40% - Cabernet Franc - 60% Merlot <[)TVAGGI() [} ‘)

P ezzalunga Rosso cli Sanﬁago ’13 (NATURALE)
Viﬁgni: 40% - Cabernet Franc - 60% Merlot ([TVz AGGIO!! ‘)

Il Base Rosso 22 NATURALE)

1 1
GlOCdla

VHﬁigl’li: Corvina, Corvinone € Rondine"a

(tiocala Amarone 19 NATURALL

Viﬁgni: Corvina, COI‘ViIlOIle (S Romline"a

Da] Maso

Vﬂzigni: 100% Tocai Rosso

Tai Rosso ’21

Tenu]ta Maraveia Tovomarin ’13

Vﬂfigl’li: 40% - Calyerne{t Sauvignon - 60% Merlof

MaC“lan ]:I‘aHia ’18
Viﬁgni: 66% Cabernet Sauvignon _34% Merlot

Piovene P.Godi

Vitigni: 100% Tai Rosso

Tai Rosso’QO

Piovene P.GOC]i Tai ROSSO’IG ILOVE[I‘&

Viﬁgni: 100% Tai Rosso

Vicenz a

€75,00

Vicenza

€100,00

Verona

€ 28,00

Verona
€85.00

ViCGIlZ a

€ 22,00

Vicenz a

€ 30,00

Vicenz a

€100,00

Vicenz a

€ 23,00

Vicenz a

€ 55,00



Piovene P.GOJi POZZ&I‘G Cal)ernejt ’17

Viﬁgni: 70% Cal)erne]c sauvignon - 30%Cal)ernef Franc

Piovene P.Godi

Viﬁgni: 100% Merlot

I:ra i Bro]i Merloj[ ’20

Ongaresca MGI‘IO{ ’16
Vitigni: 100% Merlot

Ongaresca Pinot nero 18
Vﬂigni: 100% Pinot nero

Ca Sa]aro]a [a Fon]te Je"e Mﬁneg]'le ’16

Vﬂzigni: 100% Merlot

Cél Salarola ]_a Caréga clel Diavolo ’16

Viﬁgni: 92% Cal)ernef sauvignon - 8% Caljernejc ][ranc

Manara Arnarone | 16

Vicenz a

€30,00

Vicenza

€30,00

Vicenz a

€30,00

Vicenza

€30,00

Padova
€35.00

Paclova
€35.00

Verona

Viﬁgni: 70% Corvina ¢ Corvinone Veronese - 30% Rondinella €05 ,00
Lenalo Valpolicella Ripassa Superiore 90 Verona
Vngni: 85% Corvina - 10% Rondinella - 5% Oseleta €40,00

Secomlo Marco

Valpolice"a (Classico 19

Viﬁgni: 60% Corvina Veronese - 30% Corvinone - 10% Rondinella

Verona
€30.00



Monte del Fra Va]polieella (lassico 21

Vilﬁigl’li: 80% Corvina VGI‘OIIESG - 20% Ron(line"a

Monte del Fra Ripasso di Valpolicella’18

Viﬁgni: 80% Corvina Veronese - 20% Rondinella

A”egrini Valpolice"a (lassico 91
Viﬁgni: 65% Corvina Veronese - 30% Rondinella- 5% Molinara

Quin’carelli Valpolicella Superiore 16
Vﬂfigni: 55% COI‘Vina — 30% Ronclinella - 15% Cal)ernel:

A”egrini La Grola 18
Viﬁgni: 80% Corvina ¢ Corvinone - 10% Oseleta - 10% Sgraln

Allegrini Palazzo Della Torre '19
Vngni: 70% COI‘Vina Vel‘onese - 25% Rondinella — 5% Sangiovese
A"egrini Amarone ’18

Viﬁgni: 80% Corvina Veronese - 15% Rondinella - 5% Oseleta

Allegrini La Poja 13

Viﬁgni: IOO% Corvina VGI‘OIIGSG

Inama OI‘aIIOI‘iO (li S- [OI‘enZO ’13
Vi‘tigni: 100% Carmenere

Inama Braalisismo ’19

VGI‘OIld
€ 24,00

Verona
€30.00

Verona
€28.00

Verona
€ 170.00

Verona
€ 40,00

Verona
€38.00

Verona
€105.00

Verona
€190.00

Verona
€80.00

VGI‘OIld



Viﬁgni: 70% Cal)erne]c Sauvignon - 30% Carmenere € 75 ,OO

Roccolo Grassi Va]police"a Superiore 11 Verona
Viﬁgni: 60% Corvina - 15% Corvinone - 20% Rondinella - 5% Croatina € 55,00

ROCCOIO GI‘&SSi A_l’[lar()ne ’15 Verona
Viﬁgni: 60% Corvina veronese — QO% Ron(line"a - 15% Corvinone—5% Croaﬁna € 130,00

Da] FOFHO Romano Alnar()ne ’10 ’13 VeI‘OIla
Viﬁgni: 60% Corvina - 20% Rondinella - 10% Oseleta - 10% Croatina € S.Q.

Sera{ini e Vidoto Rosso c]e]rAI)])azia ‘12 Treviso
Viﬁgni: 60% Cabernet Sauvignon ~30% Cabernet Franc - 10% Merlo € 70,00

Maculan Pinot Nero 21 Breganze

Vitigni: 100% Pinot Nero € 91,00
Maculan PaIaZZOI:I:O Cal)el‘neli SauVignOIl ,20 Ereganze
Viﬁgni: 100% Cabernet Sauvignon € 40,00

Masi Frescaripa Bardolino Classico ‘20 Verona
Viﬁgni: 65% Corvina - 25% Ron(line"a - 10% Mo]inara € 2 4,00

Masari Marﬁno ROSSO BiOlOgiCO ‘16 Valclagno
Vitigni: 50% Merlot - 50% Cabernet € 32,00

Cavazza Cicoqna Sgl‘al'l ‘17 Mon{el)e"O
Viﬁgni: 100% Sgrall € 35,00




Trenﬁno aljto Acliqe

S. Miclne]e A‘p‘piano P inol Nero 18’ S.Valenﬁn

Vi‘tigni: 100% Pinot Nero

]Ose][ Brigl Pinot Nero 90
Vitigni: 100% Pinot Nero

Llena Walch Pinot Nero 29

Vitigni: 100% Pinot Nero

K ettmeir Pinojt nero Maso Reiner ’19
Vitigni: 100% Pinot nero

S. Miclne]e Apbiano Cal)ernejt Merlof S.Va]enﬁn ’18

Viﬁgni: (Cabernet Sauvignon 50%, (Cabernet Franc 10%, Merlot 40%

P {ilsher ]_agrein 90

Vitigni: 100% Lagrein

Ho{s{aﬂer [agrein ’22

Viligni: 100% Lagrein

Ho{s’ca’c’cer ]_agrein S‘caira][][ler 18

Vitigni: 100% Lagrein

Terlan [agrein Porp]u]r 90

Bolzano
€55.00

EO]Z&DO
€ 45,00

EO]Z&HO
€30.00

BO]Z&IIO
€ 45,00

Bolzano
€55.00

BO]Z&IIO
€35.00

Eolzano
€35.00

BO]Z&DO
€380.00

Bolzano



Vitigni: 100% Lagrein
Terlan [agrein 93

Viligni: 100% Lagrein

De Vescovi U]Zl)aC]’l Teroltlego Rolaliano ’19

Viﬁgni: 100% Teroldego

Villa Greshi San |eonardo 03

Viﬁgni: 90% Merlot - 10% Carmenere

Friuli Venezia Giulia

Russiz Suberiore Rosso Riserva Jeg]i Orzoni ’98
Viﬁgni: 75% Cabernet Sauvignon ~15% Merlot - 10% Cabernet Franc

GI‘&VIICI‘ POSSO ’01
Viﬁgni: 90% Merlojt - 10% Cal)ernef sauvignon

Marco SCO]&I‘iS SCLiopeHino ,15
Vitigni:100% Ribolla Nera

Iermann Re(l Angel ROSSO ’18

Vitigni: 100% Pinot Nero

PO]enCiC ISi(lOI‘O RG{OSCO (lal P.R. ,13
Viﬁgni: 100% Re{osco dal PR,

€ 60,00

Bolzano
€30.00

TI‘eIl{?O
€38.00

Trento
€ 95,00

Gorizia

€100,00

Gorizia

5.0.

Gorizia

€32,00

Gorizia

€ 40,00

Gorizia

€ 35,00



Lis Neris Lis Rosso 15

Vilﬁigl’li; 90% MGI‘IOIZ - 10% Cal)ernef Sauvignon

Tune]]a PiIIOIi NGI‘O ’21

Viﬁgni: 100% Pinot Nero

Bashanich Pe{osco dal P.R.16 90

Viﬁgni: 100% Re{osco (lal P R

(Ca Bolani
Vﬂigni: 100% Re][osco dal P.R.

Alturio Re{osco dal P.R. 07

Tune"a

Viﬁgni: 100% Pignolo

P igno]o ’17

Tunella Arcione ,18

Vitigni: Pignolo Schioppettino

Moschioni Pignolo 04
Viﬁgni: 100% P ignolo
]_e MOﬂJe Ca,]f)erne{j SauVignon ,16

Viﬁgni: 100% Calaernejc Sauvignon

Le MOI[C]G
Viﬁgni: 100% Re{osco dal PR.

Refosco dal P.R. 16

Gorizia

€75,00

Udine
€34,00

Udine
€35,00

Udine
€30,00

Udine
€ 45,00

Udine
€ 55,00

Udine
€100,00

Porclenone
€30.00

Por(lenone

€ 28,00



(Ganghija
Vﬂzigni: 100% Dolcetto d'Alba

Ganglai i a
Vitigni: 100% Barbera

Ganglli]Y a
Viﬁgni: 100% Nebbiolo

Gai a
Vitigni: 100% Nebbiolo

Monfalljera
100% Nebiolo

EI‘GZZ&

Vitigni: 100% Nebiolo

M [0) nfa"a era

Vﬂigni: 100% Rucl'lé

M o n{all) era

Vitigni: 100% Barbera

Masso]ino [anqlae

Viﬁgni: 100% Nebiolo

Pi !
Iemonte

Dolcetto d Alba 21

Barbera d Alba 15

Nebbiolo d Alba 21

Barbaresco 08 '81°90

Barolo 13

Barolo 17 (Riologi c0>

Ruclaé [accen’to ’17

Earl)era Nucla ,15

Nebiolio [angl[e 19

Ashi
€ 98,00

Ash
€ 30,00

Ashi
€35,00

CHIIGO

€5.0.

AstiVitignis
€ 80,00

Cannu]gi
€58.00

Ashi
€ 45,00

Ash
€ 15,00

Cuneo

€ 40,00



Braida Bricco Dell’uccellone Barbera cl’AsH 16 ’18 Rocchelta

TdﬂdI‘O

Vitigni: 100% Barbera € 120,00

Lomloar(lia

Tenujta il EOSCO Bonar(la ’19 Olfrep(\) Pavese
Vitigni: 100% Croatina € 29,00

Toscana

Caccia al p 1ano Bolqlﬁeri Rui’t Hora,QO Cas‘cagne’t’to Carclucci
Viﬁgni: 65% Merlt-95% Cabernet Sauvignon— 5% Sgral[ 5% Petit Verdot € 45,00

Tenuta Biserno Il Pino di Biserno 19 Bibbona
Viﬁgni: 40% Cal)ernejc l:ranc, 40% Mer]o{, 8% Cal)ernelz S 12% P ehit Ver(lolz € 100,00

MOI‘iS Farm AVVO]IIOI‘G ,04 Siena
Vﬂtigni: 75% Sangiovese - 20% Caloerne{ Sauvignon - 5% Sgrall € 180,00

Piccolomini Brunello di Montalcino 18 Siena
Viﬁgni: 100% Sangiovese grosso € 100,00

Bion(li Sanﬁ Brunello (li MOIIII&lCiIIO ’97 Siena
Viﬁgni: 100% Sangiovese grosso € SQ

Castello di Ama Chianti Classico 19 Siena




Vilﬁigl’li: 80% Sangiovese—lo% Malvasia Nera —5% MGI‘IO{ - 5% Cal)erne]c I:I‘ﬂl’lC € 60,00

99 9 L]
[rescobaldi Nipozzano Riserva” Chianti 19 Firenze
Vﬂfigni: 90% Sangiovese*10% malvasia nera, COIOI‘inO, Ca])el‘nel? SauVigIIOIl, merIO{ € 40900

p eppoli CLianH Classico ’21 - ’QQ Firenze
Vﬂfigni: 90% Sangiovese — 5% merlO{ - 5% Sgrall € 40,00

Antinori Villa Antinori 21 Firenze
Viﬁgni: 557 Sangiovese - 95% Cabernet Sauvignon ~15% Merxlot - 5% Sgralrl € 38,00

|La Braccesca-Antinori ~ Nobile di Mon’tepulciano 11 Firenze
Viﬁgni: 90% P rugnolo (Gientile - 10% Merlot € 40,00

Anbinord Guaclo al Iasso ’19 Firenze
Vngni: 60% Cal)erne{ Sauvignon - 30% Merlo{ - 10% SgraL € 250900

Anbinort Solaia ’02 “Annata Diversa [ irenze
Vitigni: 90% Cabernet Sauvignon-10% Cabemet Frane €5.0).
Anbinor Solaia 03 | irenze
Vitigni: 75% Cabernel Sauvignon - 20% Sangiovese - 5% Cabernet Franc €S.0.

Anlinori Solaia 06 Frenze
Viﬁgni: 75% Cabernet Sauvignon ~90% Sangiovese ~ 5% Cabernet Franc € S.Q.

An’cinori Solaia ’99 1: irenze
Viﬁgni: 75% Cal)e]:‘nel: SauVignon - QO% Sangiovese — 5% Cal)ernel: Franc € SoQo

S. Nicolf) a Pisiqnano Sorripa ’99 I:irenze




Viﬁgni: 60% Sangiovese ~90% Merlot - 20% Cabernet Sauvignon

Tenu{a Orne"aia Orne"aia ,14
Viﬁgni: 60% Cal)ernejc Sauvignon - 35% Merlof - 5% Caloerne’c Franc

Tenu{a Ornellaia Ornellaia ,97
Viﬁgni: 65% Cal)ernelc Sauvignon - 30% Mer]of - 5% Cal)ernejt l:ranc

Tenu{a San Guiclo [e Di][ese ’21—22

Viﬁgni: 70% Cabernet Sauvignon ~30% Sangiovese

Anlinori Tignane"o '90 91

Viﬁgni: 80% Sangiovese ~15% Cabernet Sauvignon = 5% Cabernet Franc

€ 90,00

[ivorno

€5.0.

]_ivorno

€S.0.

[ivorno

€ 35,00

F irenze

€ 230,00

]acopo Biondi San’ti Sassoallor0’15 Grossejco Scansano

Vitigni: 100% Sangiovese

€ 38,00

]aco‘po Biondi Sanﬁ Scllitlione’ﬂ Grosse]to Scansano

Viﬁgni: 40% Cabernel Sauvignon ~90% Merlot - 40% Sangiovese

Tenu{a San Guiclo Sassicaia ’18
Vﬂfigni: 85% Ca]:)el‘ne{ SauVignOn — 15% Ca,LeI‘ne{ ];I‘a,nc

—[enu{a San Gui(lo SaSSicaia ’16
Viﬁgni: 85% Cabernet Sauvignon ~15% Cabernet Frane

Tenu’ca San Guiclo Sassicaia ’15
Vngni: 85% Cal)el‘ne{ SauVignOn — 15% CaLeI‘ne{ I:I‘anc

€ 210,00

!
[IVOI‘I’[O

€5.0.

[iVOI‘IlO

€S.0.

!
]_IVOI‘IIO

€5.0.



Tenu’ca San Guiclo Sassicaia ’14
Viﬁgni: 86% Cal)ernel: SauVign()n — 15% Cal)ernel: I:I‘anc

Tenuta San Guido Sassicata 09
Viﬁgni: 85% Cabernet Sauvignon ~15% Cabernet Frane

Tenu’ta San Guiclo Sassicaia ’()6
Viﬁgni: 85% Cal)ernel: SauVign()n — 15% Cal)ernel: ]:ranc

Tenuta San Guido Sassicaia 09
Viﬁgni: 85% Cabernet Sauvignon ~15% Cabernet Frane

Tenuta San Guido Sassicata 01
Viﬁgni: 85% Cabernel Sauvignon ~15% Cabernet Franc

Tenujta San Guiclo Sassicaia ’OO
Vﬂfigni: 85% CaLerneI: SauVignon — 15% Ca,l)erne{: ];I‘al’lc

Tenu{a San Gui(lo SaSSicaia ’99
Viﬁgni: 85% Cabernet Sauvignon ~15% Cabernet Frane

Tenu{a San Guiclo Sassicaia ’98
Vﬂfigni: 85% Ca]:)el‘ne{ SauVignOn — 15% Ca,LeI‘ne{ ];I‘a,nc

—[enu{a San Gui(lo SaSSicaia ’97
Viﬁgni: 85% Cabernet Sauvignon ~15% Cabernet Frane

]_ivorno

€S.0.

[ivorno

€5.0.

]_ivorno

€S.0.

[ivorno

€5.0.

[ivorno

€S.0.

!
[IVOI‘I’[O

€5.0.

[iVOI‘IlO

€S.0.

!
[IVOI‘I’[O

€5.0.

[iVOI‘IlO

€S.0.



Pe{ra QHGI‘CGC[OLI)C MGI‘IO{ ’08 San LOI‘GIIZO iIl Al{iO

Vitigni: 100 Mexlot

Umbria

Rocca (li {al)l)ri Sagranﬁno cli Mon{e][alco ,10

Vitigni: 100% Sagrantine

Emilia Romaq na

Ceci OIIG"O Nerocli Laml)rusco

Vngni: 100% Lambrusco Maestri

Marche

Velenosi Roggio del Filare 06
Vi‘tigni: 50% Mon]tepulciano ~50% Sangiuovese

Umani Ronchi Pelago '01°98
Viﬁgni: 50% Cal)erne{ SauVignOn - 40% MOntepuICianO - 10% MeI‘IOJ[

Abruzzo

Masciarelli Mon’cepu]ciano d' Abruzzo 15 17
Viﬁgni: 100% Mon‘tepulciano d' Abruzzo

€75,00

Perugia
€ 55,00

Parma

€ 30,00

Asco]i p iceno
€ 80,00

Al’lCOIld

€ 60,00

Pescara

€ 35,00


https://www.xtrawine.com/info/vitigni/Lambrusco-Maestri/65

Ldoardo Valentini Mon’[epulciano d'Abruzzo 00

Viﬁgniz 100% Monfepu]ciano J’Al)ruzzo

!
Campama

Silvia Imparajto Monjtevejtrano ’01

Viﬁgni: 60% Cabernet Sauvignon ~30% Mexlot - 10% Ag]ianico Taurast

P uglia

Teanum Gran Tiaﬁ GO](J Vin]tag € ’08

Viﬁgni: 100% Mon‘tepulciano

Teanum Gran ’[iaﬁ GolclVinfage ’12

Vitigni: 100% Aglianico
Sicilia

Tasca (J’Almeri]ta Nero (J’Avola ,20
Vi‘tigni: 100% Nero d Avola

Planeta Syrah 13-"15
Viﬁgni: 100% Syrah

p e"egrino Tareni Nero cl’Avola ’16
Vitigni: 100% Nero d'Avola

P e"egrino Nero d Avola 17
Viﬁgni: 100% Nero d Avola

Pescara

€ 280,00

Sa]erno
€100,00

Foggia
€ 55,00

l:oggia
€ 50,00

Pa]ermo
€95.00

Agrigenjto
€ 60,00

Marsala
€35.00

Marsala
€98.00



Sarcleqna

Argio]as (Cannonau di Sartlegna 1990 Cag]iari
Vﬂigni: 99% Cannonau - 4%Carignano _ 4% Muristellu € 28,00

Seua & Mosca Marchese Villa Marina 99 Sassari
Viﬁgni: 100% Cal)ernejc Sauvignon € 100,00

{: rancia

Gran(l Viﬂ De Reiqnae EOI‘CIG&UX’IB Borgogna

Viﬁgni: 50% Mer]of - 35% Cal)erne][ Sauvignon - 10% Cal)erne{t ];I‘dllC - 6% PeHJc VeI‘(lO{

€ 85,00
Domaine H. Gouqes Nuits St. Georges Ter cru 06 Borgogna
Vﬂigni: 100% Pinot Noir € 200,00

CIOS (le I,Ora{OiI‘e C]’la{eaun(EU{ Du Pape ,12 Valle (lel RO(lanO
Viﬁgni: 70% Renache Noir - 20% SgraL ~10% Mourvedre € 80,00

Domaine Durancl Cornas Empreinjtes ’06 Valle (lel ROCL’:[IIO

Vitigni: 100% Shyrah € 120,00
(Chanson Bourgogne,IQ Borgogna
Viﬁgni: 100% Pinot Noir € 55,00

Clnanson Savigng —]_es—Beaune’IQ —’17 B orgogna



Vitigni: 100% Pinot Notr €15,00

Georqes Liqnier el I:ils Bourgogne ’17 Borgogna
Vitigni: 100 % Pinot Noir € 100,00




