Proposta della tradizione

Sopressa di valli del pasubio de.co., polenta di Maranello e
funghi ©,12,15)
Sopressa salami with creamy corn and mushrooms

Pasta e fagioli alla veneta con quel che resta del
grana (1,3,7,9)
Pasta and beans venetian-style
or
Bigoli al “torchio” con ragu d’anatra arrostita con fonduta di
Aslago (1,3,7,12)
Bigoli to "press" with duck ragout and Asiago cheese
fondue

Trippe alla veneta con fagioli 7,9,12)
Venetian-style tripe with beans
or
Baccala alla vicentina con polenta di Maranello (1,4,7,12)
Cod fish “Vicenza style” with creamed corn

Pinza con zabaione (1,3.7.9)

"Pinza” traditional dessert from our grand mother with
Zabaione cream

€ 50,00 cad

L’adesione alla degustazione deve essere di minimo 2 persone
Participation in the tasting must be for a minimum of 2 people




Proposta Degustazione

Tartare di manzo, cardoncelli, cipolla di Tropea in saor,
maionese al pepe rosa e gnocco Trittoussiza

Beef tartare, cardoncelli mushrooms, sweet&sour Tropea
onion, pink pepper mayonnaise and fried dumpling

Risotto con tartufo nero (dei colli berici), patate e so-
pressa della casa 7.9,12
Risotto with black truffle (berici hills), potatoes and so-
pressa salami

Pancia di maiale cotta a bassa temperatura, frutti rossi,
pastinaca e cipollottog
Slow cooked pork belly, red berries, parsnip and
Spring onions

| Dolce si sceglie alla carta
Dessert from a-la-carte menu

€ 55,00 Cad

L’adesione alla degustazione deve essere di minimo 2 persone
Participation in the tasting menu must be for a minimum of 2 people




Proposta Degustazione di Pesce

Fantasia di pesci e crostacei crudi (specialita dal 1998)
(2,4,6,14)

Fantasy of raw fish and crustaceans lightly marinated

Spaghettoni di Gragnano alla carbonara
di ricci di mareqa,y
Gragnano spaghettoni pasta in sea urchins carbonara

Pesce del giormo
(4,912

Fish of the Day

Piccola pasticceria della casa
(1,3,5,7,8,12)

Small pastry of the house

€ 65,00 Caad

L’adesione alla degustazione deve essere di minimo 2 persone
Participation in the tasting menu must be for a minimum of 2 people




Degustazione adi Pesce

Fantasia di Pesci e Crostacei crudi (specialita dal 1998)
(1,2,4,6,14)

Fantasy of raw fish and crustaceans lightly marinated

Fiore di zucca con Baccala mantecato in crosta di Mais bianco,
servito con vellutata di Porri, crema di alici e olio al timo e
|imOﬂe<4,7,12)

Zucchini flower stuffed with creamy cod in white corn
crust served with leeks sauce, anchovies and thyme and
lemon oil

Linguine con Astice, Ciliegino e Basilico (leggermente
piccanti) (129,12
Linguine with Lobster, cherry tomatoes and basil (spicy)

Pesce del giomo ue,12)
Fish of the Day

| Dolce si sceglie alla carta
Dessert from a-la-carte menu

€ 80,00 Cad

L’adesione alla degustazione deve essere di minimo 2 persone
Participation in the tasting menu must be for a minimum of 2 people




“To ensure a refined dining experience, we Kindly
require the selection of at least two courses from
appetizer, first course, and main course, excluding
dessert.”

Starters
Mare (Fish)

Fantasia di Pesci e Crostacel crud
(specialita dal 1998) s € 35
Fantasy of raw Fish and Crustaceans lightly marinate

Fiore di zucca con Baccala mantecato in crosta di
Mais bianco, servito con vellutata di Porri, crema di alici

e olio al timo e limoneu..» € 106

Zucchini flowers stuffing with creamy cod in white corn
crust served with leeks sauce and anchovies cream,
thyme and lemon oil

Capesante scottate, panna cotta al caprino,

fave e pop com di maiale:, € 20
Pan fried scallops, goat cheese panna cotta,
broadbeans and pork pop corn

Crudo di seppia e zucchine, spinacino, salsa Teriyaki, gel di
limone e alga Nofii.. €138

Raw cuttlefish and courgettes, baby spinach, Teriyaki
sauce, lemon gel and nori sea weed



Starters
Terra (Meat)

Roast-Beef di cervo, il suo fondo, asparagi verd

al burro nocciola e curd di parmigianOe..» € 20

Roast deer fillet, demi-glace, noisette butter
green asparagus and parmesan curd

Animelle di vitello, topinambur affumicato e

aglio orsino, €18
Veal sweetbread, smoked jerusalem artichokes
and wild garlic

Tartare di manzo, cardoncelli, cipolla di Tropea
N saor, maionese al pepe rosa

€ gnoccO frittOws ey €18

Beef tartare, cardoncelli mushrooms, sweet&sour
Tropea onions, pink pepper mayonnaise
and fried dumpling

Carciofo, crema di carote e zenzero,

chips di cicoria €10
Artichokes, carrots and ginger cream, chicory chips



| Primi

First Courses
Mare (Fish)

Spaghettoni di Gragnano alla carbonara di
riccl di mare: .o €22
Gragnano spaghettoni pasta in sea urchins carbonara

Linguine con astice fresco, ciliegini e basilico.., € 28
Linguine with lobster ragout, cherry tomatoes
and basil

Risotto alla crema di scampi, scampi marinati,

burrata e aglio nerov...» €25
Langoustine creamy risotto, marinated raw langoustines,
burrata cheese and black garlic

Cavatelli di semola, ragout di polpo alla

mediterranea e aria di prezzemolo; v zs €18

Homemade cavatelli, mediterranean octopus
ragout and parsley foam



Terra (Meat)

Gnocchetti di rosole, stracotto di capriolo,

salvia e cacaO, sem €17
Wild poppy potatoes dumplings, slow cooked

roe deer, sage and cocoa

Bigoli al “torchio” con ragu d'anatra arrostita e
fonduta di AsiagOr -z €15
Bigoli to "press" with duck ragout and Asiago cheese
fondue

Risotto con tartufo nero (dei colli berici), patate

e sopressa della casa s €17
Risotto with black truffle, sopressa salami and potatoes

Cous cous di mais, fagiolini, curry verde

e mandorle s €15
Corn cous cous, green beans, green curry

and almonds



| Second

Main courses
Mare (Fish)

I pesce del giomo a seconda del
MErcato (in. 2 Persone) (4) € 28
Fish of the day from the market

Guazzetto di rana pescatrice alla mediterranea,
pomodorini secchi e polvere di limone bruciatouzs € 25
Monkfish, mediterranean sauce, sundried

tomatoes and burnt lemon powder

Scampi reali fritti, pinzimonio di verdure e
maionese ai lamponii sz € 55

Deep fried langoustines, vegetables crudités and
raspberries mayonnaise

I nostro fritto di pesci e crostacei con
guacamole zeas € 40
Mixed of fried fish and crustaceans with guacamole

Baccala alla vicentina con polenta di Maranello
(specialita di Vicenza)i... €20
Vicenza style cod with creamy Maranello corn



Terra(meat)

Carré di agnello, piselli, menta e
chips di polentae.. €25

Roasted rack of lamb, garden peas, mint
and polenta chips

Filetto di manzo, soffice di patate e spugnoles. .. € 28
Roasted beef fillet, mashed potatoes and morels

Pancia di maialino cotta a bassa temperatura,

frutti rossi, pastinaca e cipollottic- €18
Slow cooked pork belly, red berries, parsnip

and spring onions

Uovo 65°, vellutata di carletti e
insalatina primaveriles €160
65° eqq, carletti creamy soup and spring salad



| Formagql

Selezione di formaggi nazionali con confetture
di nostra produzione .

€18,00
Selection of national cheeses

| Nostr Dessert

Tiramisu a modo Nostros
Home made tiramisu’

€ 10,00

Frolla al cacao, cremoso al cioccolato fondente 75%,
pistacchio e lamponesssx
Cocoa shortcrust pastry, 756% dark chocolate mousse, pista-
chio and raspberries

€ 10,00

Fragole, panna, meringa € amarantor
Strawberries, cream ice cream, meringue and amaranth

€ 10,00

Semifreddo alla ricotta di bufala, crumble di nocciole, caramello

al timo e frutto della passiones
Buffalo ricotta semifreddo, hazelnut crumble, thyme caramel
and passion fruit

€ 10,00

Selezione di Sorbetti alla Frutta e Agrumi
Fruits and citrus sorbets selection

€ 8,00

PER INFORMAZIONI SU SOSTANZE E ALLERGENI CONSULTARE LA DOCUMENTAZIONE FORNITA, SU
RICHIESTA DAL PERSONALE



FOR INFORMATION ON SUBSTANCES AND ALLERGENS, PLEASE REFER TO THE DOCUMENTATION
PROVIDED, ON REQUEST, BY THE STAFF

LISTA ALLERGENI

Sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze
(allegato II Reg. UE 1169/2011)

1. Cereali contenenti glutine

2. Crostacei e prodotti a base di crostacei

3. Uova e prodotti a base di uova

4. Pesce

5. Arachidi e prodotti a base di arachidi

6. Soia e prodotti a base di soia

7. Latte e prodotti a base di latte

8. Frutta a guscio

9. Sedano e prodotti a base di sedano

10. Senape e prodotti a base di senape

11. Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo

12. Anidride solforosa

13. Lupini e prodotti a base di lupini

14. Molluschi e prodotti a base di molluschi

15. Funghi e Spore

* Alcuni prodotti non reperibili freschi, possono essere sostituiti da prodotti abbattuti a
bordo oppure abbattuto e congelato in ristorante.

* Alcuni prodotti possono essere stati sottoposti a bonifica preventiva come previsto dal-
I’allegato III del Reg. CE 853/2004.

* Tutte le materie prime possono variare in base alla disponibilita di mercato.



Vini al Calice da Dessert

Maculan Torcolato Passito € 8,00
Vitigni: 100% Vespaiola

Terre Siciliane Passito € 6,00
Malvasia 100%

Braida Giacomo Bologna Moscato d’Asti € 6,00

Vitigni: 100% Moscato Bianco

| ViNl da Dessert

Donnafugata Ben Ryé € 55,00
Vitigni: 100% Zibibbo

Bastor-Lamontagne Sauternes 14 ml 375 € 45,00
Vitigni: 80% Semillon- 17% Sauvignon-3% Muscadelle

Co0s Dario I Longhino Ramandolo '07 € 40,00
Vitigni: 100% Verduzzo

Maculan Torcolato Passito € 70,00
Vitigni: 100% Vespaiolo

Agostinetto Mondeserto € 50,00
Vitigni: 100% Prosecco

Antinori Muffato della Sala 'O6 € 55,00
Vitigni:60% Sauvignon Blanc, 40% Grechetto

Conte Maniago Picolit ‘08 € 60,00
Vitigni: 100% Picolit

Manara Reciotto Rosso € 50,00
Vitigni: Corvina Veronese 80% e Rondinella 20%

Tenuta Maraveia 1462 Passito € 50,00

Vitigni: Corvina Garganega 100%



CARTA VINI

S‘pumanﬁ MG{O(JO C]assico “Cllam‘penoise”

Il Metodo Classico & un processo di procluzione di vino spumante che consiste nel-
I'in(lurre la ri{ermen{azione in l)ojtﬁglia det vini attraverso ]'in{roduzione di zucclrleri

lv iH l 1 H
€ 11evill selezionartl.

|rancia

Guinof B]anqueﬂe (le Limoux Cuvée Reservée
Viﬁgni: 100% Muzac € 35,00
Simonis (Crémant Alsace
Vitigni: 70% Pinot Gris 20% pinot blanc 10% auxerrots €40,00

CLamp agne
Bruno Patard CLampagne Brut 0,375 .
Viﬁgni: 30% Pinof Meunier—Bﬁ% Cllarclonnag 35% Pil’lOI: Nero € 65,00
Baron-_Fuente Brut Tradition
Viﬁgni: 70% Pinot Meunier-30% Clrlar(lonnag € 58,00
Monthuys Brut Reserve
Viﬁgni: 70% Pinot Meunier—?)o% Clrlar(lonnag € 60900
Ajeran Erul Supréme

Viﬁgni: 75% Pinot Noir-25% Clrlarclonnag € 60,00


http://it.wikipedia.org/wiki/Vino_spumante
http://it.wikipedia.org/wiki/Vino

Moet & Chan(lon Brut Reserve

Vilﬁigl’li: 50% PiIIOt NEI‘O—40% PiIIOt Meunier—l()% Clrlar(lonnag

Bo"inger Brut Special Cuvee
Vﬂigni:: 60% Pinot Nero-25% Clrlar(lonnag—iﬁ% Pinot Meunier

Charles Heidsieck Brut Reserve

Viﬁgni: 33% Pinot Noir - 34% Charclonnag - 33% Pinot Meunier -

40% vins cle réserve

Ruinart Brut “Blanc de Blancs”

Viﬁgni: 100% Cllar(lonnag

Ruinart Brat “R”
Viﬁgni: 40% di Cllar(lonnay, dal 49% di Pinot Noir e dal 11% di Meunier

Ruinarl Eru’t “R” 0,375 cl.
Vitigni: 40% di Chardonnay, dal 49% di Pinot Noir e dal 11% di Meunier

p errier ]oue’c Bruf “B]anc de B]ancs”

Viﬁgni: 100% Cllar(lonnay

Perrier loue’c Belle Epoque
Viﬁgni: CLar(lOnnag 50% - Pinol: NeI‘O 45% - Pinot Meuniel‘ 5%

Dom Periqnon Vin][age
Vﬂiigni: 59% CLarJonnang-S% Pinot Nero

€ 90,00

€ 110,00

€100,00

€ 180,00

€ 110,00

€ 60,00

€ 160,00

€ 290,00

€ 380,00



Rosé

Monflluys Bruf Rosé
Viﬁgni: 60% Cllar(lonnag— 90% Pinot Meunier— 15% Pinot Nero

Laurent Perrier Brut Rose
Vitigni:100% Pinot Nero

Ruinarl Brujt Rosé
Viﬁgni: 55% Pinot Nero-45% Cllardonnag

Ruinar{ Eru{ Rosé 0,375 c].
Viﬁgni: 55% Pinot Nero-45% CLar(lonnag

l:ranciacor]ca

Chiara Ziliani Brut Saten Conte di Provaglio

Vilﬁigl’li: IOO% CLar(lonnag

Chiara Ziliani Brut Rosé Conte di P rovag]io
Viﬁgni: 75% Pinot Nero-25% Clrlarclonnag

€ 65,00

€ 140,00

€190,00

€90,00

€35,00

€ 38,00

Chiara Ziliani Brut Saten Conte di Provag]io (Magnum)

Viﬁgni: 100% CLar(lonnag

Ca del Bosco Brut Cuvee Presﬁge 0,375 l.
Vﬂfigni: 75% Cl’larflonnag— 15% pinol: NeI‘O—IO% Pil’loi? Bianco

€80,00

€30,00



Ca del Bosco Brut Cuvee Presﬁge

Vilﬁigl’li: 75% Cl’ldI‘C]OIlIIﬁg— 15% Pil’lOIﬁ NGI‘O—IO% Pinojc Bianco

Ca c]el Bosco BI‘U'I Cuveé Presﬁge (Magnum)

Viﬁgni: 5% CLar(lonnag— 15% Pinot Nero-10% Pinot Bianco

Ca del Bosco Brut Ros¢ Cuvee P restige

Viﬁgni: 75% Pinot Nero-25% Clrlar(lonnag

Ca clel Bosco Dosage Zéro

Cllarclonnag 65%, pinof Bianco 13%, pil’lOIf NeI‘O 22%.

Ca Jel BOSCO Annamaria Clemenﬁ

Viﬁgni : Cllartlonnag 55%, Pinot Bianco 25%, Pinot Nero 20%.

Conjcatli Casfa“i Bru{ Rosé

Viﬁgni: 80% Pinot Nero- 20% Cllar(lonnag

Castaldi Brut Saten

Vﬂfigl’li: 100% Cllar(lonnag

Con{adi Casl:aui EI‘U{

Viﬁgni: 80% CLar(lonnag ~10% Pinot Nero - 10% Pinot Bianco

Bellavisfa Bru‘t Cuvée Alma

Viﬁgni: 80% Clqarclonnag - 19% PiI’lO{ nero — 1% PinOl: l)ianco

Bellavista (MAGNUM) Brut Cavee Alma

Viﬁgni: 80% Chardonnag ~19% Pinot nero - 1% Pinot bianco

€ 55,00

€ 130,00

€ 85,00

€ 90,00

€300,00

€ 40,00

€ 40,00

€ 35,00

€ 50,00

€120,00



Bellavista Dosaggio Lero
Viﬁgni: 90% CLaI‘(lonnag — 10% Pinol: nero

Be"avis][a BI‘U'I Gran Cuvée Saj[en
Vﬂigni: 100% Cllardonnag

Bellavista Brut Cuvée Rose

Viﬁgni: 62% Clrlar(lonnag ~38% Pinot nero

Bellavista -xtra Brut Vittorio Moretti 06
Viﬁgni: 57% Cl’ld]ﬁ‘(lOl’lIlag — 43% PiIlO{f Nero

TI‘GI[lIiIlO € Al{O Acliq €

Ferrari Giulio l:errari ’12

F errari Erul Per]é

Viﬁgni: 100% Cllar(lonnay

Madonna delle Vittorie Trento Brut (millesima‘co)

Madonna delle Vittorie Tren’to Brujt Rosé

Viﬁgni: 100% Pinot nero

KeHmeir Eru{ Rosé
Vitigni: 100% Pinot nero

€ 60,00

€75,00

€70,00

€ 200,00

TI‘GIIIZO
€310.00

Trento
€ 65,00

Bolzano
€38.00

Bolzano
€45.00

BOlZ&IlO
€50.00



K eltmeir Erul B Olzano

Viﬁgni: 50% Pino{ BianCO - 40% Cl’lal‘(lonnag - 10% Pinol: NeI‘O € 40’00
Piemonte
Con]traHO Metodo classico Alta ]_anga Pas Dose¢ € 45,00

Viﬁgni: Clrlarclonnag ~ Pinot Nero

F. Galliano Metodo Classico Blanc de Blanc € 40,00

Vﬂfigl'li: CLar(lonnay 100%

[Om]oarclia

Cos]taripa Rose Brut Brescia
Viﬁgni: Cl’lardﬂnnag 80% - Pinot NerO 20% € 40900

Puglia

Ama"oerga Di][][on(lo Rosa‘co (Na‘curale) 48 Salen’co

Vitigni: Negramaro 100% FERMENTATO 3 H BUCIA €35.00

Vene]to

P ezzalunqa ]_’ajta Verde Pas Dosé (Na‘rurale) Vicenza

Vitigni: 10% Chardonnay - 90% Pinot nero FERMENTATO 3 1 RUCIA € 60,00




Gianni Tessari Durello ]_essini 60
Vitigni: 100% Durello

I:aHOI‘i Dure"o 306 mesi
Vﬂigni: 100% Durella

Fa’t’tori Durello 60 mest

Viﬁgni: 100% Durella

Dal CGI‘O

Vitigni: 100% Durella

Durello Cuvée Auguslo

Cuvée Ginevra Cor{enera

Tenuta Ballast.

Viﬁgni: 100% Durella

Tenuta Ballast

Viﬁgni: 100% Garganega

Daurello Riserva Cor‘tenera

Da] Maso

Viﬁgni: 100% Durella

Dure"o Dosaggio P as Dosé

Durello Extra brut

Sacramuncli

Vitigni: 100% Durella

Ongaresca P as Dosé 60 mesi
Viﬁgni: 0% Cllar(lonnag ~30% Pinot nero

Verona
€ 45,00

Verona
€38.00

Verona
€ 45,00

Ronca
€ 45,00

Gaml)e”ara
€ 60,00

Gaml)ellara
€55.00

Mon{el)euo
€ 40,00

Vicenz a

€ 40,00

Vicenza

€ 45,00



S‘pumanﬁ MG{O(JO CLarmajt
“"Martinoth

Il Metodo Martinoth permette di otenere spumanti, spesso dolci, dalle caratterish-

che note {ru’c‘ra’ce, per mezzo di recipienti a tenuta stagna tipo autoclave.

la ][ermenjtazione che si svolge & molto rapi(la, in genere intorno ai 15-20 giorni.

PI‘OSGCCO

Bortolomiol Prior Brut Valdobbiadene
Vﬂigni: 100% Glera (fre bicchieri G.Rosso 2016) € 25,00

NiIIO FI‘&IICO Sup eriore Eru{ Val(lol)]aiatlene

Vitigni: 100% Glera € 28,00
Bortolomiol Carlizze Superiore Drg Valdobbiadene
Vﬂigni: 100% Glera € 39,00

La Tordera Prosecco Sup. Lero Luccheri  Valdobbiadene
Vﬂzigni: 100% Glera € 26,00

Rugqeri (iustino Bisol Valdobbiadene
Vitigni: 100% Glera €38,00

NinO]:I‘anCO CaI‘HZZe Supel‘iore Drg Val(l()l)l)ia(lene
Viﬁgni: 100 % Glera € 49 ,00

Vini Fermi Rosati




Terlano

Uvaggioz 100 % Lagrein

Tenu][a SaIIII,AIlliOIliO

Uvaggio: 100% Rondinella

Amalberga

Uvaggiot 100 % Negroamaro

Dal Maso

Viﬁgni: 100% Garganega

—[enu{a Maraveia
Viﬁgni: 100% Garganega

P ezzalunga

Vitigni: 100% Pinot Grigio

Ong]al‘esca
Viﬁgni: 100% Sauvignon

Piovene P. Godi

Vitigni: 100% Sauvignon

Maculan

Vﬂigni: 100% Vespaiolo

]_agrein Posé

Scaia Rosalo ’21

Rosé Sa]en’to ’23

Vini Fermi Bianchi

VGIIG{O

Riva (lel molino Gam]jellara ’21

Terlano

€ 25,00

Verona
€24.00

Pug]ia
€ 25,00

Monjcel)ello
€94,00

(temma 17 NATURALE) Vicenza

Pinot Grigio 93 (NATURALL

Sauvignon 29

Sauvignon 29

Vespaio]o 93

€ 30,00

Vicenza

€ 38,00

Vicenza

€ 22,00

Vicenza

€29,00

Vicenza

€ 24,00



Cavalcldna Bianco cli Cusfoza ,22 “Arne(leo”

Vilﬁigl’li: 40% Garganega - 30% l:ernan(la - 15% Trel)l)ianello - 15% Trel)l)iano

Inama

Viﬁgni: 100% Sauvignon

Inama

Viﬁgni: 100% CLarJonnag

Inama

Vﬂigni: 100% Garganega (li Soave

Rocco]o Grassi

Viﬁgni: 100% Garganega

Anselmi

Sauvignon 93

(Chardonnay 93

Soave 23

Soave La Eroia ,21

Capi‘tel [Foscarino 29 (Soave)

Viﬁgni: 90% Garganega - 10% Clqar(lonnay

Piero]gan

Gin
ni

Viﬁgni: 100% Garganega

e Morette

Viﬁgni: 100% Trebbiano di [ugana

Zena’to Sanjta Crisﬁna

Vitigni: 100% Trebbiano di Lugana

Soave Classico 29
Viﬁgni: 85% Garganega ~15% Trebbiano di Seave

Soave ]_a Frosca ’QO

Lugana ,22

]_ugana ,22

Verona

Verona

Verona

Verona

Verona

Verona

Verona

Verona

Verona

Verona

€ 97,00

€ 25,00

€ 25,00

€ 25,00

€ 30,00

€ 28,00

€ 28,00

€ 30,00

€ 25,00

€ 928,00



Anqiolino Maule Sassaia ‘21 Montebello Vicentino

Viﬁgni: 100% Garganega €28,00
Zon{a Breqanze (Rivana) Tocai ‘20 Breganze
Vitigni: 100% Tocai €95,00

Irenﬁno Alto A(liqe

S. Miclle]e Ap‘piano Clnar(lonnag S Valenﬁn ,QO ’19 Bolzano
Viﬁgni: 100% C]mr(lonnag € 58,00

S.Micllele Appiano Sauvignon S.Valenﬁn ’21 BOlZan
Vitigni: 100% Sauvignon € 58,00

S.Miclne]e Appiano Gewurzjtraminer S.Va]enﬁn 921 Bolzano
Viﬁgni: 100% Gewurztraminer € 58,00

HO I s]taHer CLarclonnag ’22 BOlZ ano

Viﬁgni: 100% CLar(lonnag € 98,00
Kettmeir Cl'lar(lonnag Vigna Maso Reiner 20 Bolzano
Viﬁgni: 100% CLarJonnag € 38,00

Ho{sfaf’cer Ml’iller TLurgLau ’18 ’19 ’20 Bolzano
Vitigni: 100% Maller Thurgau € 30,00

HO | S{aHeI‘ GerlI‘Z{I‘amineI‘ KOII)QHO{ ’19 ’18 BOIZano
Viﬁgni: 100% Gewurlztraminer €5 ,00



Ho{s’ta’t’ter (zewurzbraminer ]osepL 99

Vitigni: 100% Gewurtztraminer

Kul‘{a{SCl’l Mﬁ"er TLurgLau ’21 ’QQ

Vﬂigni: 100% Maller TLurgLau

Kurtatsch (Gewurzbraminer 29
Viﬁgni: 100% Gewrtzlraminer

Terlano Gewurz‘traminer ’21

Viﬁgni: 100% Gewurlztraminer

Valle Isarco (zewurzbraminer 99
Viﬁgni: 100% Gewurtztraminer

l:ranz Haas PiIIOII Bianco ’21
Vitigni: 100% Pinot Bianco

F ranz Haas Gewurz’traminer ,22

Viﬁgni: 100% Gewurlztraminer

F riu]i Venezia Giulia

]_is Neris Picol ’QO

Viﬁgni: IOO% sSauvignon Elanc

Lis Neris ]urosa 19
Viﬁgni: 100% Cllardonnag

BOlZ&IlO
€35.00

Bolzano
€30.00

BO]Z&IIO
€30.00

BO]Z&I[O
€32.00

BO]Z&HO
€30.00

BO]Z&IIO
€ 40.00

Bolzano
€ 40.00

11
GOI‘IZI&

€ 50,00

Gorizia

€ 50,00



]_is Neris Gris ’18 Gorizia
Vitigni: 100% Pinot Grigio € 50,00

Lis Neris Lis 17 (rorizia
Viﬁgni: 40% Pinot Grigio ~30% Cllardonnag ~30% Sauvignon Blane € 60,00

Lis Neris Con{ini 18 (orizia
Viﬁgni: 40% Gewurtztraminer - 40% Pinot Grigio ~90% Ries]ing € 60,00

Iermann Vinnae ,QQ GOI‘iZiﬂ
Vitigni: 100% Ribolla Gialla € 10,00

Iermann CLar(lonnag 91 (torizia
Viﬁgni: 100% CLar(lonnag € 40,00

Iermann Pinot Grigio 99 (orizia
Vitigni: 100% Pinot Grigio € 10,00

Iermann Vinjtage Tunina 20 Gorizia
Viﬁgni: Sauvignon —CLartlonnag—RiLo"a (sialla - Malvasia Istriana - Picolit € 95,00

Tunella Pinot Grigio 91790 (orizia
Vitigni: 100% Pinot Grigio € 10,00

Tunella Biancosesto 21720 Udine
Viﬁgni: Friu]ano e Riloo"a Gia"a € 38,00

SCLioppeHo Blancs de Rosis ‘QO Gorizia
Vitignis 40% Tocai Friulano - 14% Pinot Girigio - 17% Sauvignon - 19% Malvasia Istriana -

10% Ribolla Gialla € 45,00




66 L) 1
Vie di Romans Vieris Sauvignon 20
Vitigni: 100% Sauvignon Blanc

Gorizia

€ 58,00

Vie di Romans  “Ciampagnis Vieris  Chardonnay 20 91 Gorizia

Vﬂigni: 100% Cllardonnag

lsidoro Polencic ~ Ribolla Gialla 29
Viﬁgni: 100% Ribolla Gialla

Ribolla Gialla 13
Vitigni: 100% Ribolla Gialla

GI‘ﬂVIlGI‘

Isi(loro Polecic

Viﬁgni: 100% Malvasta

Malvasia ,22

ROIICO clelle Mele Sauvignon ’22

Venica

Vitigni: 100% Sauvignon

Venica [,A(lelclli Rilm"a Gia"a ’QQ
Vitigni: 100% Ribolla Gialla

Marco Scolaris Ribolla Gialla 99
Vitigni: 100% Ribolla Gialla

Livio 1: e“uqa Friu]ano ’21
Vitigni: 100% Friulano

]_iViO Felluqa TGI‘I‘G Ahe ’19

Vitigni: 40% Sauvignon - 30% Pinot Bianco - 30% Friulano

€ 50,00

Gorizia

€ 38,00

Gorizia

€ 140,00

Gorizia

€ 38,00

Gorizia

€ 80,00

Gorizia

€ 38,00

Udine
€ 30,00
Gorizia

€ 40,00

11
GOI‘IZI&

€120,00



Bastianich Vespa 18

Pv
iemonte

Cerelto Arneis Blangé 99
Vitigni: 100% Arnets

Molise

Iana:re l:alang Lina (lel Sanio,QQ

Vitigni: 100% Falanghina

Al)ruz ZO

Va]en{ini Trel)ljiano (l I AI)I‘IIZZO | 81
Vi‘tigni: 100% Trebbiano ' Abruzzo

Umbria

Anbinord Cervaro della Sala ,20
Vngni: 90% Cllar(lonnag— 10% GI‘eleleHO

Puglia

Udine
€ 48,00

Alba
€38.00

Pojtenza
€98.00

Pescara

S.0.

Ternt

€ 90,00



Amalberga Verdeca 93

Vitigni: Verdeca 100%

S |
I1C1lIA
Planeta Come’ta ’21
Vitigni: 100% Fano
Planeta C]mr(lonnag ’19 ’16
Viﬁgni:ﬂ)()% Clnardonnag
Sar(leqna

Argiolas Nuragus di Cagliari 18-99
Viﬁgni: 100% Nuragus
Cagiehera Vermentino 929
Vitigni: 100% Vermentino

[ rancia

Cave I: reuc]ericlc Gewﬁrz{raminer ’17
Vngni: 100% Gewiirztraminer

Domaine Caulmpé ]uranf;on Sec ’18 ‘20
Viﬁgni: 30% (iros Manseng—BO% Petit Mansen-30% Camaralet-5%

[auzef—ﬁ% COllI‘lﬂll

Salen’to
€38.00

Agrigen’co
€ 55,00

Agrigenjto
€50,00

Cag]iari
€ 28,00

€ 85,00

Alsazia
€ 45,00

Monein

€ 35,00



Daumas Gassac Gassac Blanc ’05 ]_augecloc—Roussillon
Vitigni: 25% Viognier-25% Chardonnay-25% Petit Manseng-95%

CLenin Blanc € 60,00
Regnard CLassagne—Mon{raCLef ’12 15 Borgogna
Viﬁgni: 100% Cllarclonnag € 290,00
Alain Gaul:l'leron lelal)]is Premiel‘ CI‘u ’20 [eS ]:Ollrneaux Borgogna
Viﬁgni: 100% C]mr(lonnag € 70,00

Albert Pic Chablis Saint Pierre 99 Borgogna

Domaine Laroche Chablis Sainf Martin 99 Borgogna
Viﬁgni: 100% CLarJonnag € 60,00

Baron De Rothschild ]_égen(le’QQ Bordeaux

Domaine de Bal)ulujt Or(lovicien Anjou 918 Va"e della [oira

]_a Ramloarcle P ouillg—l:umé ‘QO Valle clella ]_Oira
Vitigni: 100% Sauvignon blanc € 145,00

CL&‘[eau—TLélJau(l l: Lieul)eau Musca(le{ Sévre el Main’18 Va"e
della Loira
Vﬂigni: 100% Muscadet € 60,00

]_atlouce’t’te P oullg Fumé ,22 Valle (lella ]_Oira



Vitigni: 100% Sauvignon Blane € 60,00

[adoucel:l:e BaI‘OIl Je [ ’18 Valle (le"a [Oh‘a
Viﬁgni: 100% Sauvignon Blane € 160,00

Cl’la{eau (le Fon{aine—AU(lon Sancerre ’21 Valle Cle']a [Oi[‘a
Viﬁgni: 100% Sauvignon Blanc € 50,00

Come]te ]_a {OI[CI Sancerre ’21 Valle clella ].Oil‘d
Viﬁgni: 100% Sauvignon Blanc € 65,00

|
Germanla

VDP Dr. Fischer Riesling trocken 15716 Mosel
Viﬁgni: 100% Riesling € 30,00

A.I.Aclam Riesling Trocken 91 Mosella-Saar-Ruwer
Vitigni: 100% Riesling € 38,00

Koe“er—Ruprec]d Ries]ing trocken ’2 2 p {a]z
Vitigni: 100% Riesling € 10,00

Vini rossi

Una LoHe (]i vino puo rea]izzare piu miracoli CLe una C]ﬁesa

piena di sani.



Vene’to

p ezzalunga Pinot Nero’lg (NATURALE) Vicenza
Vitigni: 100% - Pinot Nero € 10,00
Pezzalunga Le Terre di Sanﬁag0’19 (NATURALE) Vicenza
Viﬁgni: 60% - Cabernet Franc - 40% Merlot (UVAGGI()' ! ') € 35,00
P ezzalunga Rosso di San’ciago 16 (NATURALE) Vicenza
Viﬁgniz 40% - Cabernet Franc - 60% Merlot (LTVAGGI()‘ ! ‘) € 15,00
P ezzalunga Rosso di Sanﬁago ’13 (NATURALL) Vicenza
Vijtigni: 40% - Cabernel Franc - 60% Mexlot (U VAGGION ‘) € 100,00

Giocaia Il Base Rosso ’22 (NATURALE)

Viﬁgni: Corvina, Corvinone € Rondine"a

(tocala Amarone 19 NATURALE

Vﬂfigl’li: Corvina, COI'ViIlOIle ($] Ronchne"a

Dal Maso Tai Rosso 21

Viﬁgni: 100% Tocai Rosso

Tenu]ta Marave]'a Tovomarin ’13

Vﬂfigl'li: 40% - Cal)erne][ Sauvignon - 60% Merlot

MaC“lan Fra{{a ,18
Viﬁgni: 66% Cabernet Sauvignon _34% Merlot

Verona
€28.00

Verona
€85.00

ViCGIlZ a

€ 22,00

Vicenz a

€ 30,00

Vicenza

€100,00



Piovene P.Godi Tai ROSSO’QO

Vitigni: 100% Tai Rosso

Piovene P.GOCIi Tai ROSSO’16 IllOVdI‘d

Vngni: 100% Tai Rosso

Piovene P.GOCh Pozzare Cal)erne{ ’17

Viﬁgni: 70% Cabernet sauvignon — 30%Cabernet Franc

P iovene P.Gocli ljra i Broli Merlojt ’20

Vitigni: 100% Merlot

Ongal‘esca Mer]ot ,16
Viﬁgni: 100% Merlot

Ongaresca PiIlOII nero ’18
Vitigni: 100% Pinot nero

Ca Sa]aro]a [a I:onfe (le"e Mﬁneg]w ’16

Viﬁgni: 100% Merlot

(Ca Salarola la Caréga del Diavolo 16

Viﬁgni: 92% Cal)ernef sauvignon — 8% Caljernejc {ranc

Manara Arnarone | 16

Viﬁgni: 70% Corvina ¢ Corvinone Veronese - 30% Rondinella

ViCGIlZ a

€ 23,00

Vicenza

€ 55,00

ViCGIlZ a

€30,00

ViCGIlZd

€30,00

Vicenza

€30,00

Vicenza

€30,00

Pa(lova
€35.00

Paclova
€35.00

Verona
€15.00

Lenalo Valpolicella Ripassa Superiore 90 Verona



Vilﬁigl’li: 85% COI*VIIIld - 10% Ron(line"a - 5% Ose]e][a

Secondo Marco Valpolice"a (Classico 19

Viﬁgni: 60% Corvina Veronese - 30% Corvinone - 10% Rondinella

Mon{e (lel Fra Valpolice"a Classico ,21

Viﬁgni: 80% Corvina Veronese - 20% Rondinella

Monte del Fra Ripasso di Valpolicella’IS

Viﬁgni: 80% Corvina Veronese - 20% Ron(line"a

Nlegrini Valpolice"a (lassico 91
Viﬁgni: 65% Corvina Veronese - 30% Rondinella- 5% Molinara

Quintarelli Valpolicella Superiore 15
Viﬁgni: 55% COI‘ViIla - 30% Ron(linella, - 15% Cal)ernel:

A“egrini La Grola 18
Viﬁgni: 80% Corvina e Corvinone - 10% Oseleta - 10% Sgral[

A”egrini Palazzo Della Torre 19
Viﬁgni: 70% Corvina Veronese - 25% Rondinella - 5% Sangiovese

Allegrini Amar()ne ,18

Viﬁgni: 80% Corvina Veronese - 15% Rondinella - 5% Oseleta
A"egrini la Poja 13
Viﬁgni: 100% Corvina Veronese

€40,00

VeI‘OIld
€30.00

Verona
€24.00

Verona
€30.00

Verona
€28.00

Verona

€ 160,00

Verona
€ 40.00

Verona

€ 38,00

Verona
€105.00

Verona
€190.00



Inama OI‘&lﬁOI‘iO (li S. ]_OI‘eIlZO ’13 VGI‘OIId

Viﬁgni: 100% Carmenere € 80,00
Inama BI‘aChSiSmO ,19 VeI‘OIla
Viﬁgni: 70% Cabernet Sauvignon ~30% Carmenere € 75,00

Roccolo Grassi Va]police"a Superiore 11 Verona
Viﬁgni: 60% Corvina - 15% Corvinone - QO% Rondinel]a - 5% Croaﬁna € 55,00

ROCCO]O GraSSi Amar()ne ,15 VeI‘OIla
Vngni: 60% Corvina veronese — QO% Rondinella - 15% Corvinone—ﬁ% Croaﬁna € 130,00

Dal FOFHO Romano Amal‘one ,10 ’13 Vel‘ona
Viﬁgni: 60% Corvina - 20% Rondinella - 10% Oseleta - 10% Croatina € S.Q.

Sera{ini e Vidoto Rosso dell Abbazia 12 Treviso
Vﬂfigni: 60% Caljerne{ Sa,uVignOn - 30% Ca.ljernet ];ranc - 10% Merlo € 70900

Maculan Pinot Nero 21 Breganze

Viﬁgni: 100% P inol Nero € 27,00
Macula.n PalaZZOHO Ca.l)erne{ SauVignOIl ,20 Breganze
Viﬁgni: 100% Cabernet Sauvignon € 38,00

Masi {:rescaripa Bardolino Classieo ‘QO Verona
Vﬂfigni: 65% COI‘ViIla - 25% Ronflinella — 10% Molinara, € 24900

Masal‘i MaI‘HnO ROSSO Biologico ‘16 Val(lagno
Viﬁgni: 50% Merlot - 50% Cabernet € 39 ,00




CdVdZZﬂ Cicoqna

Vitigni: 100% Syrah

S. Miclle]e Appiano

Viﬁgni: 100% Pinot Nero

]ose][ P)I*igl
Viﬁgni: 100% Pinot Nero

Elena Walch

Viﬁgni: 100% Pinot Nero

Keltmeir
Viﬁgni: 100% Pinot nero

S. MicLele Appiano

Syrah 17

Trenﬁno alto A(liqe

p inol Nero 18’ S.Valenﬁn

Pil’lO{ NGI‘O ’20

Pinot Nero 99

P inol nero Maso Reiner ’19

Cabernet Merlot S.Valentin ‘18

Viﬁgni: Cal)erne]c Sauvignon 50%, Cal)erne{t l:ranc 10%, Mer]ojt 40%

P {ﬂsLer

Vitigni: 100% Lagrein

Holstalter

Viﬁgni: 100% [agrein

Holstatter

Vitigni: 100% Lagrein

[agrein 90

[agrein 99

]_agrein S’taira][][ler 18

Monjtel)ello

€35,00

BO]Z&HO
€55.00

BO]Z&IIO
€ 45,00

BO]Z&IIO
€30.00

Bolzano
€45.00

EO]Z&IIO
€55.00

Bolzano
€35.00

EO]Z&HO
€35.00

BO]Z&IIO
€80.00



Terlan ]_agrein Porpl’lgr 90 Bolzano

Vitigni: 100% Lagrein € 60,00
Terlan [agrein 93 Bolzano
Vﬂigni: 100% Lagrein € 30,00

De Vescovi U]Zl)aCl’l Terolclego Rolaliano ’19 TFGH{TO
Viﬁgni: 100% Teroldego € 38,00

Villa Gresﬁ San [eonar(lo ’03 Trenjto
Viﬁgni: 90% Merlot - 10% Carmenere € 95,00

Friuli Venezia Giulia

Russiz Superiore Rosso Riserva c]eg]i Orzoni 98 (Gorizia

Viﬁgni: 75% Cabernet Sauvignon ~15% Merlot - 10% Cabernet Franc € 100,00
(sravner Rosso 01 (orizia
Viﬁgni: 90% Merlot - 10% Cabernet sauvignon S.Q.
Marco Scolaris ScLiopeHino 15 (orizia
Vitigni:100% Ribolla Nera € 39,00

Iermann Retl Angel ROSSO ’18 Gorizia
Vitigni: 100% Pinot Nero € 10,00

Polencic Isidoro Re{osco dal PR.'13 Gorizia




Vitigni: 100% Refosco dal P.R.

[is Neris [is Rosso 15

Vﬂigni; 90% Merlot - 10% Cabernet Sauvignon

Tune"a PiIIO{ Nero ’21

Viﬁgni: 100% Pinot Nero

Bashianich Re][osco dal P.R."16 20

Vitigni: 100% Refosco dal P.R.

Ca Bolani
Viﬁgni: 100% Re{osco dal P.R.

Alturio Re{osco dal P.R. 07

Tunella Pignolo ’17

Vitigni: 100% Pignolo

Tune"a Arcione ’18

Viﬁgni: Pignolo Sc]ﬁoppeH:ino

Moschioni Pignolo 04

Vitigni: 100% Pignolo

Le MOI[(JG Caljernejt Sauvignon ’16

Viﬁgni: 100% Cabernet Sauvignon

]_e Mon(le
Vitigni: 100% Refosco dal P.R.

Refosco dal P.R. 16

€35,00

Gorizia

€ 55,00

Udine
€34,00

Udine
€35,00

Udine
€30,00

Udine
€ 45,00

Udine
€ 55,00

Udine
€100,00

Por(lenone
€30.00

POI‘CIBIIOIIG

€ 928,00



Ganglai]‘a
Viﬁgni: 100% Dolcetto d'Alba

Gal’l!]l’li i a
Vitigni: 100% Barbera

Ganglai]I a
Viﬁgni: 100% Nebbiolo

Gai a
Vitigni: 100% Nebbiolo

Monfa"oera
100% Nebiolo

BI‘GZZ&

Vitigni: 100% Nebiolo

M [0) Iltd") era

Vﬂigni: 100% Rucllé

M onfall) era

Vﬂzigni: 100% Barbera

Massolino ]_anqlle
Vitigni: 100% Nebiolo

P; !
1Iemonte

Dolcetto d Alba 21

Barbera d Alba 15

Nebbiolo ' Alba 21

Barbaresco 08 'S1°20

Barolo 13

Barolo 17 (Biologico)

RllCl’lé [accen’to ’17

Barbera Nuda 15

Nel)iolio ]_anglle ’19

Ashi
€ 98,00

Ash
€ 30,00

Ashi
€35,00

CHIIGO

€S.0.

AstiVitignis
€ 580,00

Cannul)i
€ 58,00

Ash
€ 45,00

Ashi
€ 45,00

Cuneo
€ 40,00



Braida Bricco Dell uccellone  Barbera d' Asti 16 18 Rocchetta Ta-

naro

Vitigni: 100% Barbera € 120,00

Loml)arclia

Tenujta il BOSCO EOII&I‘(J& ’19 Oljtrepb Pavese
Vitigni: 100% Croatina € 29,00

TOSCdIld

Caccia al Piano Bolqlﬁeri Ruit Hora,QO Cas‘cagne’t’to Carclucci
Viﬁgni: 65% Merlt-95% Cabernet Sauvignon— 5% Sgral[ 5% Petit Verdot € 45,00

Tenu’ta Biserno 1l Pino di Bisern0’19 Bibbona
Viﬁgni: 40% Cabernel l:ranc, 40% Mer]ot 8% Cabernet S. 19% Petit Verdot € 100,00

MOI‘iS Farm AVVO]IIOI‘G ,04 Siena
Vﬂtigni: 75% Sangiovese - 20% Cal)erne{ Sauvignon - 5% Sgrall € 180,00

Piccolomini Brunello di Montalcino 18 Siena
Viﬁgni: 100% Sangiovese grosso € 100,00

BiOIICli Sanﬁ Erunello (Ji MOIIII&lCil’lO ’97 Siena
Viﬁgni: 100% Sangiovese grosso € SQ

Castello di Ama Chianti Classico 19 Siena




Vilﬁigl’li: 80% Sangiovese—lo% Malvasia Nera —5% MGI‘IO{ - 5% Cal)ernejc I:I‘ﬂIIC € 60,00

9 29 9
[rescobaldi Nipozzano Riserva” Chianti 19 Firenze
Viﬁgni: 90% Sal’lgiovese—10% malva.sia. nera, COIOI‘iHO, Ca])el‘nel? Sauvignon, meI‘IO{? € 40900

p eppoli C}danﬁ C]assico ’21 - ’QQ Firenze
Vﬂfigni: 90% Sangiovese — 5% merlO{ - 5% Sgrall € 40,00

Anbinori Villa Antinori 21 irenze
Viﬁgni: 5576 Sangiovese ~95% Cabernet Sauvignon ~15% Merlot - 5% SgraL € 38,00

La Braccesca-Antinori ~ Nobile di Mon’tepulciano 11 Firenze
Viﬁgni: 90% P rugnolo Gientile - 10% Merlot € 40,00

Anbinord Guado al Tasso ’19 Firenze
Viﬁgni: 60% Cal)erne{ SauVignOn - 30% Merlo{ - 10% SgraL € 250900

Anbinori Solaia ’02 “Annata Diversa [ irenze
Vitigni: 90% Cabernet Sauvignon-10% Cabemet Frane €5.0.
Anbinor Solaia 03 | irenze
Vitigni: 75% Cabernel Sauvignon - 20% Sangiovese - 5% Cabernet Franc €S.0.

Anbinori Solaia 06 Firenze
Viﬁgni: 15% Cabernet Sauvignon ~90% Sangiovese = 5% Cabernet Franc € S.Q.

An’tinori Solaia ’99 Firenze
Viﬁgni: 75% Cal)el‘nel: SauVignon - QO% Sangiovese — 5% Cal)ernel: Franc € SoQo

S. Nicolb a Pisiqnano Sorripa ’99 Firenze
Viﬁgni: 60% Sangiovese ~90% Merlot - 20% Cabernet Sauvignon € 90,00




Tenu’ta Ornellaia Ornellaia ,14 ]_ivorno
Viﬁgni: 60% Cal)erne{ SauVignOn - 35% Mer]ot — 5% Cal)el‘ne{ l:I‘aIlC € SoQo

P[enul:a Ol‘ne"aia Ornellaia ’97 [iVOI‘IlO
Viﬁgni: 65% Cabernet Sauvignon ~30% Merlot - 5% Cabernet Franc € S.Q.

Tenu{a San GUi(lO [e Di{ese ’21—22 [iVOI‘IlO
Viﬁgni: 70% Cabernet Sauvignon ~30% Sangiovese € 35 ,00

Ankinort Tignanello 20 Firenze
Vﬂfigl’li: 80% Sangiovese — 15% Cal)ernef Sauvignon — 5% Caljerne{t l:ranc € 230,00

]acopo Biondi Santi Sassoalloro 15 (srosselo Scansano
Viﬁgni: 100% Sangiovese € 38,00

]acopo Biondi San’ti Scllialione’ﬂ Grosse’co Scansano
Vﬂfigni: 40% Caljerne{ Sa,uVignOn - 20% Merlo{ - 40% Sangiovese € 270900

—[enu{a San Gui(lo SaSSicaia ’18 [iVOI‘IlO
Viﬁgni: 85% Cabernet Sauvignon ~15% Cabernet Franc € SQ

Tenu’ca San Guiclo Sassicaia ’16 ]_ivorno
Vngni: 85% CaLeI‘nel: SauVignOn — 15% Ca,LeI‘ne{ ]:I‘anc € SoQo

—[enu{a San GUi(lO SaSSicaia ’15 [iVOI‘IlO
Viﬁgni: 85% Cabernet Sauvignon ~15% Cabernet Franc € S.Q.

Tenu’ca San Guiclo Sassicaia ’14 ]_ivorno
Viﬁgni: 85% Cal)el‘ne{ SauVigIlOn — 15% Cal)erne{ I:I‘anc € SoQo




Tenu’ta San Gui(lo Sassicaia ’09
Viﬁgni: 85% Cal)el‘neli SauVign()n — 15% Cal)ernel: I:I‘anc

Tenuta San Guido Sassicaia 06
Viﬁgni: 85% Cabernet Sauvignon ~15% Cabernet Franc

Tenuta San Guido Sassicata 02
Viﬁgni: 85% Cabernel Sauvignon ~15% Cabernet Franc

Tenujta San Guiclo Sassicaia ’01
Vﬂfigni: 85% CaLerneI: SauVignon — 15% Ca,l)erne{: ];I‘al’lc

Tenu{a San Gui(lo SaSSicaia ,OO
Viﬁgni: 85% Cabernet Sauvignon ~15% Cabernet Frane

Tenujta San Guiclo Sassicaia ’99
Vﬂfigni: 85% CaLerneI: SauVignon — 15% Ca,l)ernet ];I‘al’lc

—[enu{a San Gui(lo SaSSicaia ’98
Viﬁgni: 85% Cabernel Sauvignon ~15% Cabernet Frane

Tenu’ca San Guiclo Sassicaia ’97
Vngni: 85% CaLeI‘nel: SauVignOn — 15% Ca,LeI‘ne{ ]:I‘anc

Pe’tra QHGI‘CBCI Ol)l)e Merlojt ’08

Vitigni: 100 Merlot
Uml)ria

]_ivorno

€S.0.

[ivorno

€5.0.

[ivorno

€S.0.

!
]_IVOI‘I’IO

€5.0.

[iVOI‘IlO

€S.0.

!
[IVOI‘I’[O

€5.0.

[iVOI‘IlO

€S.0.

!
]_IVOI‘IIO

€5.0.

San [OI‘GIIZO il’l AJI:O

€75,00



Rocca di ]lalolori Sagranﬁno di Monle][alco 10

Viligni: 100% Sagrantine

Emilia Romaqna

Cect Otello Nerodi Lambrusco

Viﬁgni: 100% Lambrusco Maestri

Marche

Velenosi Roggio clel l:ilare ’06
Viﬁgni: 50% Monfepulciano - 50% Sangiuovese

Umani Ronchi P elago ‘0198
Viﬁgni: 50% Cabernet Sauvignon ~40% Mon{epulciano ~10% Merlot

Abruzzo

Masciarelli Mon][epuldano d ' Abruzzo 15 11
Vﬂigni: 100% Monfepulciano d'Abruzzo

| doardo Valentini Monjcepu]ciano d'Abruzzo 00

Viﬁgni: 100% Mon‘tepulciano d' Abruzzo

\
Campama

Si]via ]mpara][() Montevetrano ,01

P erugia
€ 55,00

Parma

€30,00

Ascoli Piceno
€ 80,00

AIICOIla
€60.00

Pescara

€ 35,00

Pescara

€ 280,00

Sa]erno


https://www.xtrawine.com/info/vitigni/Lambrusco-Maestri/65

Vilﬁigl’li: 60% Cal)ernejc Sauvignon - 30% MGI‘IOIZ - 10% Aglianico Taurasi

P uglia

Teanum Gran Tiaﬁ GO]CI Vin]cag e ’08
Vitigni: 100% Montepulciano

Teanum Gran Tidlﬁi Go](lVinfage ’12
Vitigni: 100% Aglianico
SY YIY
icilia

Tasca (J,Almerijta Nero J,Avola ’20

Vﬂzigni: 100% Nero d Avola

Planeta SgraL 1315
Viﬁgni: 100% Syrah
Tareni Nero J,Avola ,16

Pe"egrino
Viﬁgni: 100% Nero d Avola

Nero d Avola 17

Pelleg | I‘iIlO

€100,00

Foggia
€ 55,00

Foggia
€ 50,00

Pa]ermo

€ 25,00

Agrigenjto
€ 60,00

Marsala
€35.00

Marsala

Viﬁgni: 100% Nero d Avola € 28,00
Sareleqna

Argiolas (Cannonan di Sarclegna 19 —’QO Cagliari

Viﬁgni: 92% Cannonau - 4%Cal‘ignan0 - 4% Muristellu € 28900



Sella & Mosca Marchese Villa Marina 99 Sassari
Viﬁgni: 100% Cal)ernejc Sauvignon € 100,00

{: rancia

GI‘&IIJ Viﬂ De Reiqnac EOI‘CIB&IIX’IG Borgogna

Viﬁgni: 50% MeI‘IO{T - 35% Cal)erne][ Sauvignon - 10% Cal)erne{t l:ranc - 5% PeHJc VeI‘(lOIZ

€ 85,00
Domaine H. Gouqes Nuits St. Georges Ter cru 06 Borgogna
Vﬂigni: 100% Pinot Noir € 200,00

CIOS (le I,Ora{OiI‘e C]’lﬂtﬁﬂunGU{ Du Pape ,12 Valle (lel RO(J@HO
Viﬁgni: 70% Renache Noir - 20% SgraL ~10% Mourvedre € 80,00

Domaine DllI‘dIlCl COI‘I[&S Empreinjtes ’06 Valle (lel ROCL’:[IIO

Vitigni: 100% Shyrah € 120,00
Clrlanson Eourgogne,12 Borgogna
Viﬁgni: 100% Pinot Noir €55 ,00
Clnanson Savigng—Les—Beaune’IQ —’17 Borgogna
Vitigni: 100% Pinot Noir €15,00
Georqes [iqnier el Fils Bourgogne ’17 Borgogna

Viﬁgni: 100 % Pinot Noir € 100,00



