Vitello cotto a bassa temperatura, agretti e
zabaione al tartufo

Ricciola in olio cottura, bieta, mostarda di olive e
profumo di arancio

Risotto agli asparagi verdi, cicale di mare e
bisque di crostacei al lemongrass

Polpo in civet, ragout di piselli novelli e cilindro di
polenta croccante

Scottadito di agnello, carciofo grigliato,
chips di patate e aglio nero

100% Ciloccolato
Acqua e Caffe
Vini: Durello corte Moschina
Vermentino di Sardegna Mesa

Pinot Nero Gianni Tessari
Malvasia Passito Terre siciliane

€ 80,00

Ps:ll nostro ricco cesto di pane e grissini sono
fatti freschi ogni giorno dai

nostri cuochi




Proposta della tradizione

Sopressa delle valli del Pasubio De.Co., polenta di Maranello e
funghi 9,12,15)

Pasta e fagioli alla veneta con quel che resta del grana nsrq
O

Bigoli al “torchio” con ragu d’'anatra arrostita e
fonduta di Asiago a7,z

Trippe alla veneta con fagiolize.z)
Baccala alla vicentina con polenta di Maranello ...+,

Pinza con Zabaione u.s7e12
€ 45,00 Cad

L’adesione alla degustazione deve essere di minimo 2 persone

Proposta Degustazione

Girello di vitello cotto a bassa temperatura, crema inglese salata
alle erbe, mizuna e spugna al tartufo nerog a7

Risotto con tartufo nero dei colli berici, patate e sopressagain

Pancia di maiale cotta a bassa temperatura, salsa Teriyaky ali
capperl, valeriana e chutney di ananas alla bracen sz

I Dolce si sceglie alla carta

€ 50,00 Cad
L’adesione alla degustazione deve essere di minimo 2 persone



Degustazione ai Pesce

Fantasia di pesci e crostacei crudi (specialita dal 1998)0 014

Spaghettoni di GragnanOiesiteo centie, CaPESANEE, fave e
pecorino di fossan e

Il Pesce del Giorno a seconda del mercatous.»

Piccola pasticceria della casanssrsi2

€ 65,00 Cad

Degustazione di Pesce Grande

Fantasia di pesci e crostacel crudi (specialita dal 1998)e.0.14

Fiore di zucca con baccala mantecato in crosta di mais bianco,
vellutata di porro, crema di alici e olio al timo limoneur.iz

Linguine di Gragnano con astice fresco, ciliegini €
baSiHCOm,z,gnz)

Il Pesce del Giorno a seconda del mercatou..

I Dolce si sceglie alla carta

€ 75,00 Cad

L’adesione alla degustazione deve essere di minimo 2 persone



Alcuni Antipasti per Iniziare

Vare

Fantasia di Pesci e Crostacei crudi
(specialita dal 1998) cae.14 €35

Fiore di zucca con Baccala mantecato in crosta di mais bianco,

vellutata di porro, crema di alici e
olio al timo lImone w7.:2) €15

Tartare di gambero rosso di Mazara, riduzione di arancia,
arachidi e aria di Campari (258,12,6) €24

Capesante scottate, asparagi verdi, tuorlo ibernato,
salsa di parmigiano reggianOe.i4 € 20

lerra

Diaframma di Fassona, salsa BBQ e indivia belgag .0 € 17

Animella di vitello, insalatina di rosole, pompelmo e
salsa Caesars o2 €18

Girello di vitello cotto a bassa temperatura, crema
inglese salata alle erbe, mizuna e spugna
al tartufo nero ez €18

Barbabietola in crosta di caffe, semi di senape e
creme fraichen, €14



| Primi

Vare

Linguine di GragnanQesiicio centie: CON astice fresco,
cilieaini e basilicou2e12

Spaghettoni di GragnanOiesiteo centie, CAPESANEE, fave e
pecorino di fossa e

Cappelletti alla carbonara, stracotto di polpo, friggitelli
e maggiorana (13,14,7,9)

Risotto al pomodorino giallo, gambero carabineros,
popcom di cotenna di maiale e limonee. ez

Terra

Cavatelli di semola di nostra produzione, crema di
asparagi bianchi e funghi cardoncelliv 7015

Bigoli al "torchio” con ragu d’'anatra arrostita e
fonduta di ASiagOm,&?,gnz)

Risotto con tartufo nero dei colli berici, patate e
SOPressdr.e.az)

Conchiglioni ripieni di melanzana affumicata, pomodoro

fresco, gel di olive e polvere di capperons

€25

€ 20

€18

€ 25

€17

€14

€17

€15



| Second

Mare

I pesce del gioro a seconda del mercatou

Seppioline al nero, piselli e luppolo selvaticou

Rolle di rana pescatrice avvolto nel bacon, vellutata
di patate alla curcuma e taccolews

I nostro fritto di pesci e crostacei con
guacamolen,z a4

Scampi reali fritti serviti con pinzimonio di verdure e
maionese ai lamponi .z

Baccala alla vicentina con polenta di Maranello
(specialita di Vicenza) .,

Terra

Lombo di agnello, batata rossa dolce, caprino morbido

e dragoncelloye.

Coscia di faraona ripiena di provola dolce,
sedano rapa e bietoliners.

Pancia di maialino cotta a bassa temperatura, salsa
Teriyaky ai capperi, valeriana e chutney di
ananas alla brace s

€ 28
€ 20

€25

€ 40

€ 60

€ 20

€25

€ 20

€18

Filetto di manzo alla VWellington, fondo bruno aromatizzato al

Madeira e spinaci saltatioz .

Uovo 65°, vellutata di scalogno allo zafferano e
chips di cavolo nero ey

€ 30

€17



| Formagg

Selezione di Formaggi nazionali con Confetture
di nostra produzione
€ 18,00

| Nostr Dessert

Tiramisu a modo NOStro sy
€ 8,00

Millefoglie, crema al burro e fragoline di boscon s
€ 8,00

Brownies al cioccolato, gelato allo zabaione e
salsa al cacaou sz
€ 8,00

Paris-Brest alle noccioleis s
€ 8,00

Selezione di Sorbetti alla Frutta e AgrumMicnieser
€ 7,00

PER INFORMAZIONI SU SOSTANZE E ALLERGENI CONSULTARE LA DOCUMENTAZIONE FORNITA, SU
RICHIESTA DAL PERSONALE

FOR INFORMATION ON SUBSTANCES AND ALLERGENS, PLEASE REFER TO THE DOCUMENTATION
PROVIDED, ON REQUEST, BY THE STAFF



LISTA ALLERGENI

Sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze
(allegato II Reg. UE 1169/2011)

1. Cereali contenenti glutine

2. Crostacei e prodotti a base di crostacei
3. Uova e prodotti a base di uova

4. Pesce

5. Arachidi e prodotti a base di arachidi

6. Soia e prodotti a base di soia

7. Latte e prodotti a base di latte

8. Frutta a guscio

9. Sedano e prodotti a base di sedano

10. Senape e prodotti a base di senape

11. Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo
12. Anidride solforosa

13. Lupini e prodotti a base di lupini

14. Molluschi e prodotti a base di molluschi

15. Funghi e Spore

* Alcuni prodotti non reperibili freschi, possono essere sostituiti da prodotti abbattuti a
bordo oppure abbattuto e congelato in ristorante.

* Alcuni prodotti possono essere stati sottoposti a bonifica preventiva come previsto
dall’allegato III del Reg. CE 853/2004.

* Tutte le materie prime possono variare in base alla disponibilita di mercato.



Vini al Calice da Dessert

Maculan Torcolato Passito € 8,00
Vitigni: 100% Vespaiola

Terre Siciliane Passito € 6,00
Malvasia 100%

Tenuta Caseo Capinera Gialla  Moscato € 5,00

Vitigni: 100% Moscato Bianco

| VIiNl da Dessert

Donnafugata Ben Ryé € 45,00
Vitigni: 100% Zibibbo

Bastor-L amontagne Sauternes '14 ml 375 € 45,00
Vitigni: 80% Semillon- 17% Sauvignon-3% Muscadelle

Coos Dario Il Longhino Ramandolo ‘07 € 40,00
Vitigni: 100% Verduzzo

Maculan Torcolato Passito € 70,00
Vitigni: 100% Vespaiolo

Agostinetto Mondeserto € 50,00
Vitigni: 100% Prosecco

Antinori Muffato della Sala '06 € 65,00
Vitigni:60% Sauvignon Blanc, 40% Grechetto

Conte Maniago Picolit ‘08 € 60,00
Vitigni: 100% Picolit

Masi Reciotto della Valpolicella € 50,00
Vitigni: Corvina Veronese 80% e Rondinella 20%

Ienuta Maraveia 1462 Passito € 50,00

Vitigni: Corvina Garganega 100%



CARTA VINI

Spumanﬁ MG{O(JO C]dSSiCO “CLam]:)enoise”

Il Metodo Classico & un processo di produzione di vino spumante che consiste
Ilell ' indurre la. ri{ermen{aZione in I)OHiglia JEi Vini aHI‘aveI‘SO l'in{rO(luZ]‘.OIle (li

zucheri e lieviti seleziona’ci.

Francia
Guinof BlanqueHe cle ]_imoux Cuvée Reservée
Vitigni: 100% Muzac € 35,00
CLamp agne
]osepL Perrier CLampagne Brut 0,315 cl.
Viﬁgni: 30% Pinof Meunier—gﬁ% CLar(Jonnag 35% Pinol: Nero € 40,00
Baron-_Fuente Brut Tradition
Viﬁgni: 70% Pinot Meunier-30% Clrlar(lonnag € 58,00
Monthuys Brut Reserve
Vi{figl’li: 70% Pinof Meunier—?)o% Cllar(lonnay € 60,00

Luis Armand Brut
Viﬁgni: 5% Pinot Noir-95% Clmar(lonnag € 55,00



http://it.wikipedia.org/wiki/Vino_spumante
http://it.wikipedia.org/wiki/Vino

Aleran Eru{ Supréme
Vitigni: 75% Pinot Noir-25% Chardonnay

Moel & Clrlanclon Brut Reserve

Viﬁgni: 50% Pinot Nero-40% Pinot Meunier-10% Cllarclonnag

Eollinger Brut Special Cuvee
Viﬁgni:: 60% PinO{ NeI‘O—Qﬁ% CLardOnnag—15% Pino{ Meunier

Charles Heidsieck Brut Reserve

Viﬁgni: 33% Pinot Noir - 34% Clrlar(lonnag ~33% Pinot Meunier -

40% vins cle réserve

Ruinart Brut “Blanc de Blancs”

Viﬁgni: IOO% Clnar(lonnag

Ruinart Brat “R”
Viﬁgni: 40% di Cllar(lonnag, dal 49% di Pinot Noir e dal 1% di Meunier

Perrier louejt Brut “Blanc de Blancs”

Vﬂfigl'li: 100% Cllarclonnay

Perrier louejt Belle Epoque
Viﬁgni: Cl’lar(lonnag 50% - Pinol: NerO 45% — Pinot Meuniel‘ 5%

Dom P erignon Vinjtage
Vﬂiigni: 59% Cllardonnagfll-S% Pinot Nero

€ 60,00

€ 90,00

€ 110,00

€ 100,00

€ 180,00

€ 110,00

€ 160,00

€ 290,00

€ 380,00



Rosé

Monflluys Bru’c Rosé
Viﬁgni: 60% Cllar(lonnay— 90% Pinot Meunier— 15% Pinot Nero

P iollof Bruf Rosé

Vitigni: 100% Pinot Nero

Laurenjt—P errier Eru{ Rose
Viﬁgni:IOO% Pinot Nero

Ruinar{ Bruf Rosé
Viﬁgni: 55% Pinof Nero—4~5% Cllarclonnag

Franciacor’ca

Chiara Ziliani Brut Saten Conte di Provaglio

Viﬁgni: IOO% Clnar(lonnag

Chiara Ziliani Brut Rosé Conte di P rovag]io

Viﬁgni: 75% Pinot Nero-25% Cllar(lonnag

€ 65,00

€ 90,00

€ 140,00

€ 190,00

€ 33,00

€ 35,00

Clrliara Ziliani BI‘H{? Sajten COIIIIe (li Provaglio (Magnum)

Vﬂfigl'li: 100% Cllarclonnag

€70,00



Ca del Bosco Brut Cuvee Pres’tige 0,375 l.

Vilﬁigl’li: 75% Clmart]onnag— 15% PiIlOIZ NGI‘O—IO% Pil’lOlﬁ Bianco

Ca Jel Bosco Bru]c Cuveé Presﬁge

Viﬁgni: 5% Clrlarclonnag— 15% Pinot Nero-10% Pinot Bianco

Ca del Bosco Brut Cuvee Presﬁge (Magnum)

Viﬁgni: 75% CI’[dI‘CIOl’lI’lﬁlJ— 15% Pil’lOIﬁ NeI‘O—IO% Pil’lO{ Bianco

Ca (Jel BOSCO Bru]t Rosé Cuveé P restige

Viﬁgni: 75% Pinot Nero-25% Cllar(lonnag

Ca clel Bosco Dosage Zéro
Cllarclonnag 65%, Pino{t Bianco 13%, PiIIOIf NeI‘O 22%.

Ca del Bosco Annamaria Clemenﬁ

Vilﬁigl’li H Clrlar(lonnag 55%, Pil’lOIﬁ Bianco 25%, Pil’lOIﬁ NGI‘O QO%.

Contadi Castaldi Brut Rose

Vilﬁigl’li: 80% Pil’lOlﬁ NEI‘O— 20% Cl’lar(lonnag

Contadi Castaldi Brut Sa’ten

Viﬁgni: 100% Cllar(lonnag

Contadi Castaldi Brut

Viﬁgni: 80% Clqar(lonnag - 10% Pinof Nero - 10% Pino{ Bianco

Be"avisjta Bru]t Cuvée Nma

Viﬁgni: 80% CLartlonnag ~19% Pinot nero - 1% Pinot bianco

€ 30,00

€ 55,00

€ 130,00

€ 85,00

€ 90,00

€ 300,00

€ 40,00

€ 40,00

€ 30,00

€ 50,00



Bellavis’ta (MAGNUM) Bru’t Cuvée Alma

Vilﬁigl’li: 80% Clrlar(lonnag - 19% Pinof nero — 1% PiIIOIZ l)ianco

Bellavista Dosaggio Lero
Viﬁgni: 90% CLarJonnag ~10% Pinot nero

Bellavis’ca Brut Gran Cuvée Sa’[en

Viﬁgni: 100% Cllar(lonnag

Be"avisfa Bru]t Cuvée Rosé

Viﬁgni: 69% CLartlonnag ~38% Pinot nero

Bellavista Lxtra Brut Vittorio Moretti 06

Vﬂfigl'li: 57% CLar(lonnag - 4‘3% Pinof Nero

Irenﬁno e ZM{O A(liqe

Fervari Giiulio Ferrari 09
Viﬁgni: 100% Cllar(lonnag

Ferrari Brut Perle

Viﬁgni: 100% Cllar(lonnag

Madonna delle Vittorie Trento Brut (mi“esimafo)

Viﬁgni: 100% CLar(lonnag

Madonna delle Vittorie Trenjto BI‘HII Rosé

Vitigni: 100% Pinot nero

€ 120,00

€ 60,00

€ 15,00

€70,00

€ 180,00

Trento
€ 960,00

TI‘GIIIZO
€ 55,00

Bolzano
€ 38,00

BO]Z&IIO
€ 45.00



Keltmer
Vitigni: 100% Pinot nero

Ke]cltmeir

Eru‘t Rosé

Brut

Vi‘tigni: 50% Pinot Bianco - 40% Clnarclonnag ~10% Pinot Nero

Cos’caripa

[Oml)al‘(lid

Rosé Bru‘[

Vﬂigni: Clrlarclonnag 80% - Pinot Nero 20%

(sianni Tessart

Vﬂigni: 100% Durello

Fa‘tjcori
Vitigni: 100% Durella

F allori
Vitigni: 100% Durella

Dal Cero

Vitigni: 100% Durella

Tenuta Ballast.

Viﬁgni: 100% Durella

Vene]to

Durello Lessini 60
Durello 36 mesi
Durello 60 mest

Cuvée Augus’co Dosaggio Zero

Cuvée Ginevra Cor{enera

BOlZﬂIlO
€ 45,00

Bolzano
€ 40.00

Brescia

€38,00

Verona
€ 45,00

Verona
€ 35,00

Verona
€ 45,00

Ronca
€ 45,00

Gaml)e"ara
€ 60,00



Tenujta Ballasjt_ Durello RiSGI‘Vd Cor{enera Gaml)ellara

Viﬁgni: 100% Garganega € 5D ,OO
Dal Maso Durello Dosaggio Pas Dosé Montebello
Vﬂigni: 100% Dure"a € 40,00
Fong aro Bru{: Verona
Viﬁgni: 100% Durella € 38,00

Sacramun(li Exjtra brut Vicenza

Viﬁgni: 100% Durella € 38,00
Ongaresca Pas Dose Vicenza
Vi‘tigni: 70% Clrlarclonnag ~30% Pinot nero € 38,00

Spumanﬁ MG{OC]O CLarmal:

Martinoth
]] MG{OJO MaanOHi permeHe Cli OHenere spumanﬁ, SI)ESSO ClOlCi, (la"e

CﬁI‘dHﬁGI‘iS{iCl’le nojce {ruHa{e, per mezzo (li recipienﬁ a IIeIlllIid s]tagna IﬁipO aujcoclave.

[a {ermenjtazione Cl’le Si svolge e 1’[’[0]{0 rapi(la, iIl genere injtorno ai 15—20 giOI‘Ili.

PI‘OSGCCO
BOFI:OlomiOI PI‘iOI‘ Bru{f Val(lo‘)l)ia‘lene
Viﬁgni: 100% Glera (tre bicchiert G.Rosso 2016) € 95 ,00

NinO ];I‘aIICO SuperiOI‘e Eru{ Va](loljl)ia(lene
Vﬂzigni: 100% Glera € 28,00




BOI‘{O]OH’[iOl
Vitigni: 100% Glera

La Tor(lera

Vitigni: 100% Glera

Ruggeri
Vitigni: 100% Glera

Nil’lO Franco

Vngni: 100 % Glera

Wine BOII
Vitigni: 100% Glera

Terlano

Uvaggiot 100 % ]_agrein

Tenu{a Sanl:,An]conio

Uvaggio: 100% Rondinella

Cartizze Superiore Drg

Prosecco Sup. Levo Luccheri

(tiushno Bisol

Carlizze Superiore Drg

[ Eligio

Vini Fermi Rosati

]_agrein Rose

Scaia Rosato ’21

Val(lol)]aiatlene
€ 37,00

Va](lol)l)ia(lene
€ 96,00

Valdobbiadene
€31,00

Va](lol)l)ia(lene
€ 49,00

Rozzampia

€ 22,00

Terlano

€ 95,00

Verona
€ 94,00



Vini Fermi Bianchi
Vene]to

Dal Maso Riva C]GI Il'lOliIlO Gaml)e"ara ,21 MOD{GI)GI]O

Vﬂzigni: 100% Garganega € 24,00
Dal Maso Sauvignon ,20 Vicenza
Viﬁgni: 100% Sauvignon € 24,00
Tenu’ta Maraveia Gemma ,17 (NATURALLE) Vicenza

Viﬁgni: 100% Garganega € 30,00
Pezzalunga Pinot Grigio,QQ (NATURALE) Vicenza
Viﬁgni: 100% Pinot Grigio € 38,00
Ongaresca Sauvignon 99 Vicenza

Vitigni: 100% Sauvignon € 99,00
Piovene P. Godi Sauvignon 99 Vicenza

Viﬁgni: 100% Sauvignon € 29,00
Maculan Vespaiolo 99 Vicenza

Vitigni: 100% Vespaiola € 94,00

Cavalcllina Bianco Cli CllSlfOZﬂ ,22 “Alne(leo” Verona
Viﬁgni: 40% Garganega - 30% l:ernan(la - 15% Tre“ﬁane"o - 15% Trel)l)iano € 27,00

’
Inama Sauvig non 22 Verona

Viﬁgni: 100% Sauvignon € 95 ,00



Inama Cl’ldI‘ClOIlIldlj ‘22 Verona

Inama Soave ’22 Verona
Viﬁgni: 100% Garganega di Soave € 25,00
Roccolo Grassi Soave La Brota 91 Verona
Viﬁgni: 100% Garganega € 30,00
Anselmi Capi’ce] Loscarino 99 (Soave) Verona
Viﬁgni: 90% Garganega ~10% Cllar(lonnag € 28,00
P ieropan Soave (lassico 29 Verona
Viﬁgni: 85% Garganega ~15% Trebbiano di Soave € 28,00

Gini Soave ]_a l:rosca ’QO Verona
Viﬁgni: 100% Garganega € 30,00

Le Moref’te [ugana ’22 Verona

Viﬁgni: 100% Trebbiano di [ugana € 95 ,00
Zena{O San{a Cl‘isﬁna ]_ugana ,22 VerOna
Viﬁgni: 100% Trebbiano di [ugana € 928,00

Anqio]ino Mau]e Sassaia ‘21 Monjteljeuo Vicenﬁno
Viﬁgni: 100% Garganega € 28,00

Zon{a Breqanze (Rivana) Tocai ‘20 Breganze
Vitigni: 100% Tocai €95,00




Trenﬁno A]Jco A(liqe

S. Miclrle]e Appiano Cllar(lonnag S Va]enﬁn ’QO ’19 Bolzano
Vﬂzigni: 100% CLar(lonnag € 58,00

S.Micllele Abbiano Sauvignon S.Valenﬁn ’21 Bolzano
Viﬁgni: 100% Sauvignon € 58,00

S.Micllele Appiano Gewurz’traminer S.Valenﬁn ,21 Bolzano
Vitigni: 100% Gewurztraminer € 58,00

HO | sjtaHer C]’larclonnag ,2 2 BOIZ ano

Vﬂigni: 100% CLar(lonnag € 28,00
Keltmeir CLarclonnag Vigna Maso Reiner 20 Bolzano
Viﬁgni: 100% Clnar(lonnag € 38,00

Ho{s{aﬂer Mﬁ“er TLurghau ’18 ’19 ,20 Eo]zano
Vngni: 100% Miller Hmrgau € 30,00

HO'SI:&I:I:GF Gewurztraminer KOHQCIIO{: ’19 ’18 BO]Z&IIO
Viﬁgni: 100% Gewurfz{raminer € 55,00

Ho{s’ta’t’ter (zewurzlraminer ]OsepL 99 '91 Bolzano
Viﬁgni: 100% Gewurl:zl:raminer € 35,00

Kurtatsch Miiller TLurgLau 91799 Bolzano
Vi‘tigni: 100% Maller TLurgLau € 98,00



Kur‘ca‘cscln Gewurz’traminer ’22
Vitigni: 100% Gewrtzbraminer

Ter]ano Gewurzjtraminer ,21

Vi‘tigni: 100% Gewurlztraminer

Valle Isarco Gewurz’craminer ’QQ
Vitigni: 100% Gewurtztraminer

Franz Haas p inol Bianco ’21
Viﬁgni: 100% Pinot Bianco

FI‘&IIZ Haas Gewurzjtraminer ’QQ

Viﬁgni: 100% Gewurtztraminer

[ranz Haas Pinot Grigio 91
Vitigni: 100% Pinot Girigio

{: riu]i Venezia Giulia

Lis Neris Picol 20

Vﬂigni: 100% sSauvignon Blanc

Lis Neris ]urosa 19
Vitigni: 100% Chardonnay

[is Neris Gris ’18

Viligni: 100% Pinot Girigio

BOlZﬂIlO
€ 30,00

Bolzano
€ 32,00

Bolzano
€ 30,00

Bolzano
€ 40.00

BO]Z&IIO
€ 40.00

BOlZﬂIlO
€ 40,00

Gorizia

€ 50,00

Gorizia

€ 50,00

Gorizia

€ 50,00



]_is Neris ]_is ’17 Gorizia

Lis Neris Con][ini 18 (zorizia
Viﬁgni: 40% Gewurtztraminer - 40% Pinol Grigio ~90% Riesling € 60,00

Iermann Vinnae ,22 Gorizia
Vitigni: 100% Ribolla Gialla € 40,00

Iermann Cl'lar(lonnag 91 (torizia
Viﬁgni: 100% CLar(lonnag € 40,00

Iermann Pil’lOII GI‘igiO ’21 GOI‘iZid
Vitigni: 100% Pinot Grigio € 40,00

Iermann Vin{age Tunina 20 (orizia
Viﬁgni: SauVI'gIIOIl —CLar(lOnnag—Ril)O]]a Gia]la, - Malvasia Istl‘iana - PiCOIH € 95,00

Tunella Pinot Grigio 91790 (orizia
Viﬁgni: 100% Pinot Grigio € 40,00

Tunella Eiancosesfo ’21 ’20 U(line
Vitigni: Friulano e Ribolla Gialla € 38,00

SC]ﬁop‘peHo Blanes de Rosis 20 (torizia
Viﬁgni: 40% Tocai Friulano - 14% Pinot Grigio 7% Sauvignon ~19% Malvasta Istdana -

10% Ribolla Gialla € 45,00




66 L) 1
Vie di Romans Vieris Sauvignon 20
Vitigni: 100% Sauvignon Blanc

Gorizia

€ 50,00

Vie Ji Romans “Ciampagnis Vieris” C]’lartlonnag ’QO ,21 Gorizia

Viﬁgni: 100% CLarJonnag

lsidoro Polencic Ribolla Gialla ’22
Vitigni: 100% Ribolla Gialla

(sravner Ribolla Gialla 13
Viﬁgni: 100% Ribolla Gialla

Isicloro Polecic

Vitigni: 100% Malvasia

Malvasia 929

ROIICO clelle Mele SdllVigIlOIl ,22

Venica

Vitigni: 100% Sauvignon

Venica [’A(le]clli Ribolla Gialla ’21 ’22
Vitigni: 100% Ribolla Gialla

Maxrco Scolaris Ribolla Gialla ‘QQ
Vitigni: 100% Ribolla Gialla

Livio 1: e“uqa

Viﬁgni: 100% Friulano

I:riu]ano ’21

]_iViO Felluqa Terre Aljte ’19

Viﬁgni: 40% Sauvignon - 30% pil’lOIf Bianco - 30% l:riulano

€ 50,00

(Grorizia

€ 38,00

Gorizia

€ 140,00

Gorizia

€ 38,00

Gorizia

€ 55,00

Gorizia

€ 38,00

Udine
€ 30,00

Gorizia

€ 40,00

Gorizia

€ 120,00



Bastianich Vespa 18

P !
1Iemonte

Cerelto Arneis Blangé 99
Vitigni: 100% Arnets

Molise

Iana:re I:a]anglqina del Sanio,QQ

Abruzzo

Valenﬁni Trelaloiano J'Aljruzzo ‘81
Vitigni: 100% Trebbiano d Abruzzo

Umbria

Anbinort Cervaro della Sa]a ,18 ,19
Vi‘tigni: 90% CLarJonnag— 10% Girechetto

Udine
€ 48,00

Alba
€ 38,00

Pofenza
€ 98,00

Pescara

5.0.

Terni

€ 90,00



Sicilia

Planejca Comejta ,21 Agrigenjto

Vﬂzigni: 100% l:iano € 55,00

Planeta CLarclonnag 1916 Agrigenjco

Vﬂigni:loo% Clrlardonnag € 50,00
Sar(leqna

Argiolas Nuragus di Cagliari 18-99 Cag]iari

Viﬁgni: 100% Nuragus € 928,00

[ rancia
Cave Freuclerick Gewﬁrzlraminer 17 Alsazia
Viﬁgni: 100% Gewﬁrz{raminer € 45,00

Plli]ippe Bouzereau Bourgogne Blanc Cojte D | Or ’20 Borgogna

Vﬂzigni: 100% CLar(lonnag € 55,00
Domaine Caulrla‘pé ]uran(;on Sec 18 120 Monein
Viﬁgni: 30% Giros Manseng—BO% Petit Mansen-30% Camaralet-5%

Lauzet-5% Courbu € 35,00
Daumas Gassac Gassac BIaIIC ’05 [auge&OC—RouSSiI]OH

Viﬁgni: 9% Viognier—?ﬁ% CLarclonnag—Q5% Pehit Manseng—25%
Cl'lenin Blanc € 60,00



Regnarcl CLassagne—MonjtraCLe{ ,12 BOI‘g ogna

Alain Gautheron Chablis Premier Cru 20 Les Fourncaux Borgogna
Viﬁgni: 100% CLarJonnag € 70,00

Albert Pic (Chablis Saint Pierre 99 Borgogna

Domaine Laroche Chablis Saint Martin 99 Borgogna
Viﬁgni: 100% CLar(lonnag € 60,00

Baron De ROIII’[SCl’lilCl ]_égencle’QQ Bor(leaux
Viﬁgni: 85% Sauvignon Blanc - 15% Semillon € 28900

Domaine (le Bdl?lllll{ OI‘CIOViCiGII A_l’lell ’18 Valle (lella ]_Oil‘d
Vitigni: 100% Chenin Blanc € 60,00

La Rambarde Poui"g—l:umé 90 Valle della Loira
Viﬁgni: 100% Sauvignon blanc € 45,00

lelafeau—TLéLaucl l:. ]_ieul)eau Muscadef Sévre ejc Main’18 Valle
della ]_oira
Vitigni: 100% Muscadet € 60,00

[a(louceHe P ou"y Fumé ,21 Va"e (le"a Loira
Viﬁgni: 100% Sauvignon Blanc € 60,00



]_a(louceHe Baron (le ]_ ’18 Valle Clﬁllﬂ ]_Oil‘a
Vitigni: 100% Sauvignon Blanc € 120,00

Cllajteau (le Fon{aine—Audon Sancerre ’21 Va"e (le"a Loira

Vi‘tigni: 100% Sauvignon Blanc € 35 ,00

Come{e ]_a, {Ond SanceI‘I‘e ’21 Valle Clella ]_OiI‘a

Vitigni: 100% Sauvignon Blanc € 65,00
Gel‘maﬂia

VDP Dr. Fischer Riesling trochen 15 16 Mosel
Vﬂigni: 100% Riesling € 30,00

A.I.Aolam Piesling Trocken 91 Mosella-Saar-Ruwer
Vitigni: 100% Riesling € 35,00

E. Tre‘pbcl'[en Meulen]'m][ Riesling Kal)inejtjt Mosel ,18 Er(len
Vﬂigni: 100% Ries]ing € 30,00




Vini rossi

Una L()He c]i vino puo rea]izzare piu miracoli CLe una C]ﬁesa

piena di santi.

VGHG{O

p ezzalunga Pinot Nero’ig (NATURALE) Vicenza
Vitigni: 100% - Pinot Nero € 35,00
P ezzalunga [e Terre (li Sanﬁago’Ig (NATURALE) Vicenza
Vi‘dgni: 60% - Cabernet Franc - 40% Merlot (UV AGGION ') € 35 ,00
p ezzalunga Rosso di Sanjtiago ,16 (NATURALE) Vicenza
Viﬁgni: 40% - (Cabernet l:ranc - 60% Merlot (LTV AGGION ‘) € 75,00
P ezzalunga Rosso cli Sanﬁago ’13 (NATURALL) Vieenza
Viﬁgni: 40% - (Cabernet Franc - 60% Merlot (LTVAGGI()‘ ! ‘) € 100,00

Dal Maso Tai Rosso ’21 Vicenza

Vi‘tigni: 100% Tocai Rosso € 29,00
]‘enu{a Mal‘ave]'a Tovomal‘in ’13 Vicenza
Viﬁgni: 40% - Cabernet Sauvignon - 60% Merlot € 30,00
MaCUIan Fral:l:a ,18 Vicenza

Viﬁgni: 66 Cabernet Sauvignon - 34% Merlot € 100,00



Piovene P.Godi Tai ROSSO’QO

Vitigni: 100% Tai Rosso

Piovene P.GO(Ji Tai ROSSO’16 TLOV&I‘&

Vi‘tigni: 100% Tai Rosso

Piovene P.GO(li Pozzare Cal»erne]t ’17

Viﬁgni: 70% Cal)erne]t sauvignon - BO%Cal)ernef FI‘dIlC

Piovene P.Godi Fra 1 Broli Merlot 17

Viﬁgni: 100% Merlot

OII!]&I‘GSC& Mel‘lOII ’17
Vitigni: 100% Merlot

Ong aresca PiIIO{ Nnero 16
Vitigni: 100% Pinot nero

Ca Sa]arola [a I:on]ce Je"e Mﬁneghe ’16

Viﬁgni: 100% Merlot

Ca Salarola ]_a Caréga clel Diavolo ,16

Viﬁgni: 92% Cal)erne][ sauvignon — 8% Cal)ernejc {ranc

Manara Arnarone | 16

Viﬁgni: 70% Corvina ¢ Corvinone Veronese - 30% Rondinella

Vicenz a

€ 93,00

Vicenza

€ 55,00

Vicenz a

€ 30,00

Vicenz a

<€ 30,00

Vicenza

€ 30,00

Vicenz a

<€ 30,00

Pa(lova
€ 35,00

Paclova
€ 35,00

Verona
€ 15.00



Zena’to Valpolicella Ripassa Superiore ’19 Verona

Vilﬁigl’li: 86% Corw'na - 10% Ron(hne"a - 5% Ose]e][a

Secondo Marco Valpolice"a (Classico 19

Viﬁgni: 60% Corvina Veronese - 30% Corvinone - 10% Rondinella

Monte del Fra Va]polieella (lassico 21

Vilﬁigl’li: 80% Corvina VGI‘OIIESG - 20% Ron(line"a

Monte del Fra Ripasso di Va]po]ice”a’18

Viﬁgni: 80% Corvina Veronese - 20% Rondinella

Allegrini Va]polieella (lassico 91
Viﬁgni: 65% COI‘Vina VeI‘OIlese - 30% R()Il(linella— 5% Molinal‘a

Quintarelli Valpolicella Superiore 15
Viﬁgni: 55% Corvina - 30% Rondinella - 15% Cabernet

Allegrini ]_a Grola ,18
Viﬁgni: 80% COI’Vina e COrVinone — 10% Osele{a - 10% SgraL

A"egrini Palazzo Della Torre '19
Viﬁgni: 70% Corvina Veronese - 25% Rondinella - 5% Sangiovese

Allegrini Amarone 17
Vﬂfigni: 80% COWina Veronese - 15% Rondinella - 5% Oselelfa,
Aﬂegrini la Poja 13
Viﬁgni: 100% COrVina Veronese

€40,00

Verona
€ 30,00

VGI‘OIld
€ 24,00

Verona
€ 30.00

Verona
€ 98,00

Verona
€ 150,00

Verona
€ 40,00

Verona
€ 38,00

Verona
€ 105,00

Verona

€ 150,00



Inama OI‘&lﬁOI‘iO (li S. Lorenzo ’13 VGI‘OIld

Viﬁgni: 100% Carmenere € 80,00
Inama Bra(liSismO ’19 VeI‘OIla
Viﬁgni: 70% Cabernet Sauvignon ~30% Carmenere € 75,00

Roccolo Grassi Valpolicella Superiore 11 Verona
Viﬁgni: 60% COrVina. - 15% COI‘VinOIle - 20% Ron(linella - 5% Croa{ina € 55’00

ROCCOIO GraSSi AInaI‘OIle ’15 VeI‘OIla
Viﬁgni: 60% Corvina veronese - 90% Rondinella - 15% Corvinone-5% Croatina € 130,00

Dal l:OI‘IlO Romano Alnarone ’10 ’13 Verona
Viﬁgni: 60% Corvina - 20% Ron(line“a - 10% Oselefa - 10% Croaﬁna € S.Q.

Sera{ini e Vidoto Rosso (le"’AI)Lazia ‘12 Treviso
Viﬁgni: 60% Cabernet Sauvignon - 30% Cabernet Franc - 10% Merlo € 70,00

Maculan Pinot Nero 21 Breganze

Vitigni: 100% Pinot Nero € 97,00
Maculan PaIaZZO{{O Cal)el‘neli SauVignOl’l ,19 Ereganze
Viﬁgni: 100% Cabernet Sauvignon € 38,00

Masi Frescaripa Bardolino Classico ‘20 Verona
Vitigni: 65% Corvina - 95% Rondinella - 10% Molinara € 94,00

Masari Martino Rosso Biologico 16 Va](lagno
Viﬁgni: 50% Merlot - 50% Cabernet S 32,00




CdVdZZd Cicoqna

Vitigni: 100% Syrah

S. Michele Appiano

Vitigni: 100% Pinot Nero

]ose{ Brig]
Vitigni: 100% Pinot Nero

Elena Walch

Vﬂigni: 100% Pinot Nero

Keltmeir
Vitigni: 100% Pinot nero

S. Michele Appiano

Syrah 17

Trenﬁno aljto A(liqe

Pil’lO{ NGI‘O 18’ S.Valen]cin

p inol Nero ’20

Pinot Nero 29

PiIIOII nero Maso Reiner ’18

(Cabernel Merlot S.Valenﬁn 18

Viﬁgni: Cal)erne][ Sauvignon 50%, Cal)erne{t l:ranc 10%, Mer]ojt 40%

P {ifslaer

Vitigni: 100% Lagrein

Holstatter

Vitigni: 100% Lagrein

Holstalter

Vitigni: 100% Lagrein

[agrein 90

]_agrein 99

[agrein S’taira”ler 18

Monjtel)ello
€ 35,00

BO]Z&DO
€ 55,00

BOIZE[I[O
€ 45,00

Eolzano
€ 30.00

BO]Z&IIO
€ 45.00

EO]Z&IIO
€ 55,00

Bolzano
€ 35,00

BO]Z&DO
€ 35,00

Bolzano
€ 80,00



Terlan ]_agrein P orpllgr 18
Vitigni: 100% Lagrein

Terlan [agrein 9

Vitigni: 100% Lagrein

De VeSCOVi U]Zl)aCL TeI‘OI(legO ROI:aIianO ’19
Viﬁgni: 100% Terouego

Villa Greshi San Leonardo 03

Viﬁgni: 90% MGI‘IOIZ - 10% Carmenere

{: riu]i Venezia Giulia

Russiz Superiore Rosso Riserva (legli Orzoni 98
Viﬁgni: 75% Cal)ernel: Sauvignon - 15% MeI‘IO{ - 10% Cal)ernel: ];I‘anc

Gravnel‘ ROSSO ’01
Viﬁgni: 90% Merlot - 10% Cabernet sauvignon

Marco Scolaris Sclliope’cﬁno 15
Viﬁgni:l()()% Ribolla Nera

Iermann Re(l Angel ROSSO ’18

Vitigni: 100% Pinot Nero

Polencic Isidoro Re{osco dal PR.'13
Viﬁgni: 100% Re{osco dal PR.

EO]Z&IIO
€ 55,00

Eolzano
€ 30,00

Trento
€ 38,00

TI‘el’l{O
€ 95,00

Grorizia

€ 100,00

Gorizia

S.0.

Gorizia

€ 32,00

Grorizia

€ 30,00

Gorizia

€ 35,00



Lis Neris Lis Rosso 15

Vilﬁigl’li; 90% MGI‘IOIZ - 10% Cal)ernef Sauvignon

Tune"a Pinojt Nero ’21

Vitigni: 100% Pinot Nero

Bastianich Re][osco dal P.R.16 20

Vitigni: 100% Refosco dal P.R.

Ca Bolani
Viﬁgni: 100% Re{osco dal PR.

Alturio Re{osco dal P.R. 07

Tunella Pigl’lOlO ’17

Vitigni: 100% Pignolo

Tunella Arcione ’18

Vitigni: Pignolo Schioppettine

Moschioni Pignolo ‘04

Vitigni: 100% Pignolo

]_e Mon(le Cal)ernejt Sauvignon ,16

Viﬁgni: 100% Cabernet Sauw'gnon

Le MOI[C]G
Viﬁgni: 100% Re{osco dal PR.

Refosco dal P.R. 16

Gorizia

€ 45,00

Udine
€ 34,00

Udine
€ 35,00

Udine
€ 30,00

Udine
€ 45,00

Udine
€ 55,00

Udine
€ 100,00

POI‘CIGI[OIIG
€ 30,00

Por(lenone

€ 98,00



(Ganghija
Vﬂzigni: 100% Dolcetto d'Alba

Ganghﬁ a
Vﬂigni: 100% Barbera

Ganglli]‘ a
Vitigni: 100% Nebbiolo

PaOIO ScaVinO
Vﬂigni: 100% Dolcetto d'Alba

Gai a
Vitigni: 100% Nebbiolo

F on{ana{re(l(la

Viﬁgni: 100% Barolo

M [0) njcall) cra

Vitigni: 100% Barolo

Prunotto
Vitigni: 100% Barolo

M [0) n’ca"o era

Vﬂigni: 100% Rucl'lé

Pi !
Iemonte

Dolcetto d Alba 21

Barl)era CI’A]L& ,15

Nebbiolo d Alba 21

Dolcetto d Alba '06

Barbaresco 08

Barolo 18

Earolo ,13

EQI‘OIO ,17

Ruclaé [accen’to ’17

Ashi
€ 98,00

Ash
€ 30,00

Ashi
€ 35,00

Cuneo

€ 40,00

Cuneo

£5.0.

Cuneo

€ 50,00

Ash
€ 70,00

Alba
€ 55,00

Ashi
€ 35,00



Montalbera Barbera Nuda 15 Ashi

Vitigni: 100% Barbera

Massolino [anqlae Nebiolio [angl[e 17-19

Viﬁgni: 100% Nebiolo

Braida Bricco Dell uccellone  Barbera d'Ashi 16 18

Tanaro

Vitigni: 100% Barbera

Lomloar(lia

Tenujta il BOSCO BOII&I‘(J& ’19
Vitigni: 100% Croatina

TOSC&H&

€ 45,00

Cuneo

€ 40,00

RO CC]’[eHZa

€ 120,00

Olfrepf) P avese

€ 22,00

Cacda al Piano Bo]qlﬂeri Ruit Hora 20 Casfagne’tfo Carducci

Viﬁgni: 65% Merlt-95% Cabernet Sauvignon— 5% Sgraln 5% Pebit Verdot

Tenul:a Bisel‘no Il Pino ‘li Biserno,Ig
Viﬁgni: 40% Cabernet Franc, 40% Mer]o’c, 8% Cabernet Sauvignon, 19% Petit Verdot

Tenu{a Eiserno Biserno

Viﬁgni: (Cabernet Franc 98%, Merlot 39%, (Cabernet Sauvignon 35%, Petit Verdot 5%

€ 45,00

Bibbona
€ 85,00

Biu)ona
€ 900,00



Monis Farm Avvoltore 04 Siena
Viﬁgni: 5% Sangiovese ~90% Cabernet Sauvignon _5% SgraL € 180,00

Piccolomini Brunello di Montalcino 18 Siena
Viﬁgni: 100% Sangiovese grosso € 100,00

EiOIICli SanH Brunello Cli Monfalcino ’97 Siena
Viﬁgni: 100% Sangiovese grosso € S.Q.

Castello di Ama Chianti Classico 19 Siena
Viﬁgni: 80% Sangiovese—lo% Malvasia Nera -5% Merlot - 5% Cabernet Franc € 60,00

b2 b2 9
[ rescobaldi Nipozzano Riserva” Chianti 19 Firenze
Vﬂfigni: 90% Sangiovese—IO% ma.lva.sia. nera, CO]OI‘inO, Ca,l)erne{f SauVignOn, merlOI: € 35900

p eppoli CLianH Classico ’21 Firenze
Viﬁgni: 90% Sangiovese = 5% merlot - 5% Sgrall € 35,00

Ankinori Villa Antinori 19 - 90 Firenze
Viﬁgni: 55% Sangiovese — 25% Cal)ernejc Sauw'gnon — 15% MGI‘IO{ — 5% Sgral'l € 38,00

|La Braccesca-Antinori ~ Nobile di Mon’tepu]ciano 17 Firenze
Viﬁgni: 90% Prugnolo Gientile - 10% Merlot € 40,00

Anbinori (ruado al Tasso 19 17 Firenze

Viﬁgni: 60% Cabernet Sauvignon ~30% Mexlot - 10% Sgraln € 250,00
An{inori SOlaia ’02 “Anﬂa{a Divel‘sa” l:il‘ellze
Viﬁgni: 90% Cabernet Sauvignon— 10% Cabemet Franc € S.Q.



An’cinori Solaia ,03 1: irenze
Viﬁgni: 75% Cal)e]:‘nel: SauVignon - QO% Sangiovese — 5% Cal)ernel: Franc € S.Q.

An’cinori Solaia ’06 I:irenze
Viﬁgni: 5% Cabernet Sauvignon ~90% Sangiovese = 5% Cabernet |ranc € S.Q.

Anﬁnori Solaia ’99 1: irenze
Viﬁgni: 75% Cal)ernel: SauVignon — 20% Sangiovese — 5% Cal)ernel: ];I‘anc € S.Q.

S. Nicolo a Pisiqnano Sorripa '99 Firenze
Viﬁgni: 60% Sangiovese ~90% Merlot - 20% Cabernet Sauvignon € 90,00

Tenu]ta Ornellaia Ornellaia ’14 ]_ivorno
V]Y.{fig'l'li: 60% Caljernejc Sauvignon - 35% Merlot - 5% Caljernejc ]:I‘al’lC € SoQo

Tenu{a Ornellaia Ornellaia ,97 ]_iVOI‘IlO
Viﬁgni: 65% Cal)ernelc Sauvignon - 30% Mer]of - 5% Cal)ernejt l:ranc € S.Q.

P[enlllia San GUi(lO [e Di{ese ,16 [iVOI‘IlO
Viﬁgni: 70% Cabernet Sauvignon ~30% Sangiovese € 35,00

Anﬁnori Tignanello ’19 l:irenze
Viﬁgniz 80% Sangiovese - 15% Cal)ernef Sauvignon - 5% Cal)ernejc l:ranc € QO0,00

Antinori Tignanello 09 Firenze
Viﬁgni: 80% Sangiovese ~15% Cabernet Sauvignon = 5% Cabernet Franc € 280,00

]acopo Biondi San’ti Sassoalloro’Iﬁ Grosse’co Scansano
Vitigni: 100% Sangiovese € 38,00




]acopo Biondi San‘ci ScLiclione’ﬂ

Viﬁgni: 40% Cal)ernejt Sauvignon - 20% MGI‘IOIZ - 40% Sangiovese

Tenu{a San GUi(lO SaSSicaia ’18
Viﬁgni: 85% Cabernet Sauvignon ~15% Cabernet Frane

Tenuta San Gruido Sassicaia 16
Vitigni: 85% Cabernet Sauvignon - 15% Cabernet Franc
Tenuta San Guido Sassicala 15
Vitigni: 85% Cabernet Sauvignon - 15% Cabernet Franc

Tenujta San Guiclo Sassicaia ’14
Vﬂfigni: 85% CaLerneI: SauVignon — 15% Ca,l)erne{: ];I‘al’lc

Tenu’ta San Guiclo Sassicaia ’09
Viﬁgni: 85% Cal)ernel: Sauvignon — 15% Cal)ernel: ]:ranc

Tenuta San Guido Sassicaia 06
Viﬁgni: 85% Cabernet Sauvignon ~15% Cabernet Frane

Tenu’ca San Guiclo Sassicaia ’OQ
Vngni: 85% Cal)el‘ne{ SauVigIlOn — 15% Cal}erne{ I:I‘anc

—[enu{a San Gui(lo SaSSicaia ’01
Viﬁgni: 85% Cabernet Sauvignon ~15% Cabernet Frane

Tenujta San Guiclo Sassicaia ’00
Vﬂfigni: 85% CaLeI‘neI: SauVignon — 15% Ca,l)ernet Fral’lc

GI‘OSSG{O SC&IIS&IIO

€ 210,00

[iVOI‘l’lO

€S5.0.

]_iVOI‘IlO
€ S.0.

[iVOI‘IlO

€S.0.

!
[IVOI‘I’[O

€S.0.

]_ivorno

€ S.0.

[ivorno

€S.0.

!
]_IVOI‘IIO

€ S.0.

[iVOI'l’lO

£5.0.

!
[IVOI‘I’[O

€S.0.



Tenu’ca San Guiclo Sassicaia ’99 ]_ivorno
Viﬁgni: 86% Cal)ernel: SauVign()n — 15% Cal)ernel: I:I‘anc € S.Q.

Tenu{a San GUi(lO SaSSicaia ’98 [iVOI‘IlO
Viﬁgni: 85% Cabernet Sauvignon ~15% Cabernel Franc € S.Q.

Tenu’ca San Guiclo Sassicaia ’97 ]_ivorno
Viﬁgni: 85% Cal)el‘ne{ SauVignOn — 15% Ca,LeI‘ne{ I:I‘anc € SoQo

Pejtra QUGFCGQOLLG MGI‘IO{ ’08 San [OI‘eIlZO iIl AII:O
Vitigni: 100 Merlot € 15,00

Umbria

ROCCﬂ (li {al)ljl‘i Sagranﬁno C]i MOH‘?G{&ICO ,10 Perugia
Viﬁgni: 100% Sagranﬁno € 55,00

Emilia Romaqna

Ceci Olello Nerocli ]_aml)rusco Parma
Viﬁgni: 100% [aml)rusco Maes{ri € 925 ,OO



https://www.xtrawine.com/info/vitigni/Lambrusco-Maestri/65

Marche

VeIeIIOSi Roggio (Je] ]:ilare ’06 ASCO]i Piceno
Viﬁgni: 50% Monl:epu]ciano ~50% Sangiuovese € 80,00

Umani Ronchi Pelago ‘0198 Ancona
Viﬁgni: 50% Cabernet Sauvignon - 40% Mon{epulciano ~10% Merlot € 60,00

AI)I‘UZ ZO

Masdarelli Mon’cepulciano d'Abruzzo 15 -11  Pescara
Viﬁgni: 100% Monfepu]ciano J’Al)ruzzo € 35,00

Ldoardo Valentini Mon{epu]ciano d'Abruzzo 00 Pescara

Viﬁgni: 100% Monfepulciano d' Abruzzo € 280,00
Camp ania
SilVia lmbaral:() Monlievelil‘ano ,01 Salerno

Vﬂfigl'li: 60% Caljerne{t Sauvignon - 30% Merlojt - 10% Aglianico Iaurasi :€ 100,00

Puglia
Teanum (iran Liati Gold Vinjcage 08 [ oggia
Viﬁgni: 100% Monfepulciano € 55,00

Teanum Gran Tiaﬁ GolclVinfage ’12 l: oggia
Vitigni: 100% Aglianico € 50,00



Sicilia

Tasca (J,Almeri{a NeFO (J,AVOIa ’20
Vﬂzigni: 100% Nero d Avola

Planeta Sgrall 1B-15
Viﬁgni: 100% Syrah

P ellegrino Tarent Nero d Avola 16
Viﬁgni: 100% Nero d Avola

Pe"egrino Nero d Avola 17 Marsala

Vﬂigni: 100% Nero d Avola € 98,00
Sarcleqna

Argio]as (Cannonau di Sartlegna 19290 Cag]iari

Vﬂigni: 99% (Cannonau - 4%Carignano — 4% Muristellu € 28,00

Sella & Mosca Marchese Villa Marina 99 Sassari

Vitigni: 100% Cabernel Sauvignon € 100,00

Pa]ermo
€ 95,00

Agrigenjco
€ 60,00

Marsala
€ 35,00



l: rancia

GI‘dIlCl Vill De Reiqnae Eor(leaux’lﬁ BOI‘gOng

Viﬁgni: 50% Merlot - 35% Cabernet Sauvignon ~10% Cabernet Franc - 5% Petit Verdot

€ 85,00
Domaine H. GOHC[GS Nuﬂs SII. Georges 161‘ CI‘H’OG Borgogna
Vitigni: 100% Pinot Noir € 200,00

CIOS (le I,Ora{OiI‘e C]’la{eaun(EU{ Du Pape ,12 Valle (lel RO(lanO
Viﬁgni: 70% Renache Noir - 20% SgraL ~10% Mourvedre € 80,00

Domaine DllI‘dIlCl Cornas Emprein’tes ’06 Va"e (lel ROCI&IIO

Viﬁgni: 100% Sllgralrl € 120,00
lelanson Eourgogne,IQ Borgogna
Vitigni: 100% Pinot Noir € 55,00
Cllanson Savigng—Les—Beaune’lg —’17 Borgogna
Vitigni: 100% Pinot Noir € 15,00
Georqes ]_iqnier et Fils Eourgogne ’17 Borgogna

Vitigni: 100 % Pinot Noir € 100,00



